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LEIA AS INSTRUGOES COM ATENCAO

» Aprova tera duracio de 4 horas.

+ O candidato devera utilizar caneta esferografica de material transparente, de tinta preta.

* O candidato devera verificar se o Caderno de Questbes estd completo, sem falhas de
impressao ou grampeamento. Em qualquer uma das situagdes citadas, comunicar e solicitar
ao fiscal a devida substituicdo, antes da realizagao da prova.

+ Durante a aplicagdo da prova, o candidato devera manter na carteira, exclusivamente
documento de identificagdo, caneta de material transparente de tinta preta, Cartdo-Resposta
e Caderno de Questoes.

* O candidato devera transcrever as respostas da prova para o Cartdo-Resposta, que sera o
unico documento valido para a corregao.

* O preenchimento do Cartdo-Resposta € de inteira responsabilidade do candidato, que devera
proceder conforme as instrugdes contidas nele e na capa do Caderno de Questdes

* Nao havera substituicao do Cartdo-Resposta.

* O candidato ndo podera amassar, molhar, dobrar, rasgar, manchar ou, de qualquer modo,
danificar o seu cartdo-resposta, sob penade arcar com os prejuizos advindos daimpossibilidade
de realizagao do processamento eletrénico do mesmo.

* A saida do candidato sera permitida decorridos 60 (sessenta) minutos do inicio da prova,
apos entregar seu Cartao-Resposta, sem levar consigo o Caderno de Questdes ou algum tipo
de anotagao de suas respostas.

» Sera permitido ao candidato levar consigo o Caderno de Questdes desde que permanega na
sala até 30 minutos antes do término da prova.

Este Caderno de Provas é formado por 40 questoes:
Disciplina Quantidade Peso
Lingua Portuguesa 10 2
Legislacdo e Etica na Administragéo Publica 10 2
Conhecimentos Especificos 20 3
J
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( PORTUGUES )
1. Polissemia diz respeito ao fato de que as No texto, os termos grifados tém sentido
palavras podem apresentar mais de um sentido, | correspondente ao de:
como se observa na seguinte tirinha:
\vock WhoPOmE | M seccica csvan a) Acumullar.
ATRAVESSAR A RUA COM ALGUEM b) Conquistar.
5&:'““‘5‘, FILHOE MAIS VELHOY
c) Encontrar.
0 SAPO .
ESTOU E MAiS d) Pesquisar.
COM O
SAPOl i e) Recolher.
a - : 3. Quanto as regras de pontuagéo, encontra-

“~ MAS O SAPO
NAC CONTA!

EL SEi, ELE NAO
] mmquﬂﬁm

Disponivel em: www.papanduva.sc.gov.br. Acesso em: 08
jul. 2022.

Assinale o termo que, por ser polissémico, provoca
0 humor na tirinha:

a) Atravessar.
b) Conta.
c) Fofoqueiro.
d) Mais velho.
e) Sozinho.
2. Atente para as formas verbais grifadas no

seguinte trecho de uma obra literaria:

“A sanidade é um bem valioso; eu a amealho e
guardo escondida como as pessoas antigamente
amealhavam e escondiam dinheiro. Economizo
sanidade, de maneira a vir a ter o suficiente,
quando chegar a hora.”

ATWOOD, Margaret. O Conto da Aia. Disponivel em: https://
citacoes.in/obras/o-conto-da-aia-269/. Acesso em: 09 jul.
2022.
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se a seguinte orientacdo do gramatico Evanildo
Bechara:

A virgula deve ser usada para separar, em geral,
[...] as oragdes adverbiais que vém antes ou no
meio da sua principal.

(BECHARA, Evanildo. Moderna Gramatica Portuguesa. 37.
ed. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.)

Indique a frase em que se aplica essa regra de uso
de virgula.

a) Acredite que vocé pode e vocé ja tera
percorrido a metade do caminho. (Theodore
Roosevelt)

b) A vida € uma grande aventura ou ndo é
nada. (Helen Keller)

c) Algumas vezes vocé precisa perder tudo o
que tem para encontrar quem vocé realmente é.
(Roy T. Bennett)

d) NOs ndo devemos permitir que a percepgéo
limitada das pessoas nos defina. (Virginia Satir)
e) Se eu falo de mim de formas diferentes

€ porque eu vejo a mim mesmo de formas
diferentes. (Michel de Montaigne)
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4. Atirinha a seguir ilustra uma das mudancas
estabelecidas pelo Novo Acordo Ortografico.

0 acento agudo desaparece do 1"

& 6o “u" Wnicos de palavras
paroxitonas, quando essas lelras
vierem depois de um dilongo.

I~ ESPELHO?!!

CRUTES!

[GUE ROLD!!

/“‘f\/ﬁméw
o\ ==

OB el

FEIIRA" -
AGORA VIRA
"FEIIRA".

Disponivel em: ultimaquimera.com.br. Acesso em: 05 jul.
2022.

Identifique a alternativa cuja palavra se encontra
grafada de acordo com a mudanga de acentuagéo
grafica descrita na tirinha.

Piaui.
Bocaiuva.
Tainha.
Guaiba.
Fluidico.

)

o O T
S N = N N

D
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Para responder a questéo, leia a tirinha a seguir.
Em seguida, faga o que se pede:

—

e,

& B _— _
) | tT-‘-:-._'}"K;\qt L
o | P N,

LI o0 !
(a._"_-yé"-’“__,ﬂ-lua\hs.-)};ﬂ {Jg" o Eud’ il

P

.

€ VOCE REALMENTE ACUA Que |
DEUS VAI SABER DE Topos 05 NOSs0s |
ATOS NO Dift DO TULCAMENTO ?

(::,e[os ;EUA s

BEM,
VESAMDOS...

Creloiteans
0

umsabadoqualquer.com

Disponivel em https://www.umsabadoqualquer.com/tirinhas,
acesso em: 12 jul. 2022.

5. A respeito da tirinha acima, no que tange
sobretudo a regéncia do verbo “saber”, julgue as
afirmativas a seguir:

| — A preposicao “de” poderia ser retirada do
primeiro quadrinho, sem provocar profundas
alteragdes de ordem semantica;

Il - A preposicao “de” poderia ser retirada do
primeiro quadrinho, provocando alteragcdes de
natureza sintatica;
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Il - A preposicdo “de” ndao poderia ser retirada
do primeiro quadrinho, pois issoO provocaria
inadequacao na regéncia verbal,

IV - A preposicdo “de” poderia ser retirada do
primeiro quadrinho, o que provocaria hao apenas
profundas alteragcdes de ordem semantica, mas
também alteragdes de natureza sintatica.

Esta(do) CORRETA(S) a(s) afirmacéao (6es):

a) LILIlelV.

b) I, Il elV, apenas.
c) lell, apenas.

d) Il elV, apenas.
e) lll, apenas.

Leia o texto "Por que ler os Classicos" para
responder as questdes 6 a 10.

Por que ler os Classicos?

Em tons de poesia, italo Calvino afirma que
‘chama-se de classico um livro que se configura
como equivalente do universo, a semelhanca dos
antigos talismas”. Um talismad é uma forma de
nos religar com aquilo que nos ultrapassa e do
qual queremos, em alguma medida, um auxilio,
uma protecdo, uma luz qualquer. E, no ritual
da leitura, ele se oferece como um parceiro de
didlogo profundo, com o qual podemos manter
uma relacio de proximidade porque nos acalenta,
‘entende-nos”, ou até mesmo nos consola nos
momentos de agruras espirituais.

Um classico € uma segunda vida, que nos
revela outras cores, outras complexidades,
outras experiéncias de mundo. Embora “falsas”,
“ficticias”, “meramente imaginarias”, elas nos
mostram em que medida nossas proprias
vivéncias estao tao indissociavelmente unidas a
todas as outras que nos cercam; por meio delas
também constituimos uma transicdo inconsutil
entre nés e tudo aquilo que ndo somos, mas que
nos ajuda a significar nossas circunstancias. Se
isto nos for possivel de estabelecer, entdo os
classicos seguirao cumprindo seus papéis, porque
com eles aprendemos a compreender o mundo
por uma légica n&o cartesiana, como bem nos
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colocou Pamuk, na obra O romancista ingénuo e
o sentimental. E esta licao, acredito, &€ aquela que
levaremos por toda a vida.

Ler um classico ndo se trata de uma relagao
amorosa superficial, mas aquela que exige uma
grande dedicagdo, um constante empenho de
nossa parte para que tudo aquilo que ela pode
oferecer seja por nos alcangado, sem deixar
sempre de abrir uma nova porta, provocar uma
outra resposta, testar-nos enquanto estivermos
vivos e dispostos a voltar a ele. E isto que torna
um classico o “meu” classico. E isso que elevam
livros a classicos. Nunca fico a eles indiferentes,
porque servem para nos definir, ampliando 0 nosso
conhecimento acerca de n6s mesmos, das outras
pessoas e das coisas do mundo.

Texto Adaptado de: OLIVEIRA, L. Por que ler os classicos?
Revisitando uma “velha” pergunta. In. CARVALHO, M. A. F;
CARVALHO- BELINI, R. G. Caminhos da Leitura: percursos
colaborativos. Curitiba: Appris, 2002.

0. Considerando a estrutura e a construgao
da argumentagao em “Por que ler os Classicos”, é
adequado o que se afirma em:

a) O autor utiliza-se de estratégias linguisticas
diversas, como linguagem coloquial,
expressdes conotativas, verbos e pronomes
predominantemente em terceira pessoa.

b) O autor emprega predominantemente a
primeira pessoa do plural, com indicios de
subjetividade, discutindo a importancia de ler
os classicos.

c) O texto é construido de forma impessoal,
com clareza e objetividade, sem a interferéncia
de aspectos subjetivos do autor, no decorrer de
toda a narragao.

d) O texto, por meio de uma linguagem
persuasiva e denotativa, revela um apelo
sentimental para acbdes de leitura e de
apreciacao dos classicos literarios.

e) O texto é um relato de experiéncia com
base em reflexdes do autor que objetivam
inspirar e incentivar o leitor para a leitura de
obras literarias.
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7. Quais figuras de linguagem encontram-se
respectivamente apresentadas, nos segmentos
textuais destacados do primeiro paragrafo, a
seqguir?

| - “chama-se de classico um livro que se configura

como equivalente do universo, a semelhanga dos
antigos talismas”

Il - “ele se oferece como um parceiro de dialogo
profundo, com o qual podemos manter uma
relacdo de proximidade porque nos acalenta [...]”

a) Metafora; comparacgao.

b) Eufemismo; sinestesia.
c) Hipérbole; metafora.
d) Comparacéo; personificagao.
e) Sinestesia; personificagao.
8. No excerto Embora “falsas”, “ficticias”,

“meramente imaginarias”, elas nos mostram
em que medida nossas proéprias vivéncias estao
tdo indissociavelmente unidas a todas as outras
que nos cercam” (2° paragrafo), o segmento
destacado estabelece com o restante da frase a
relagdo semantica de:

a) condigao.
b) concesséo.
C) comparagao.
d) consequéncia.
e) causa.
9. De acordo com o expresso no texto, pode-

se inferir que ler um classico significa, EXCETO:

a) uma relagao dialégica profunda, com a qual
podemos manter proximidade.

b) uma relagdo de conhecimento do mundo
por meio de uma légica n&o cartesiana.

c) uma relagdo amorosa de grande dedicagéo
para alcangar o que ela podera oferecer.

d) uma relagcdo de constante empenho para
alcancgar o que a leitura podera proporcionar.
e) uma relagéo de indiferenga com o que nos
define e amplia 0 nosso conhecimento.
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10. A respeito das relagcbes de referéncia
intratextual, da articulagao oracional e do estatuto
morfossintatico e semantico de itens lexicais,
analise as proposi¢des seguintes:

| — O sintagma “nos momentos de agruras
espirituais [...]" (primeiro paragrafo) funciona como
expressao indicativa de tempo, desempenhando o
papel de um adjunto adverbial de tempo.

II = O conectivo “mas”, no segmento [...] mas
gue nos ajuda a significar nossas circunstancias.
(2° paragrafo), corresponde a uma conjungao
coordenativa que expressa relacdo semantica de
oposigao, adversidade.

[l — O conectivo “se”, no segmento “Se isto nos
for possivel de estabelecer, entdo os classicos
seguirao cumprindo seus papéis [...] (2° paragrafo),
corresponde a uma conjungao coordenativa que
estabelece o sentido de causa necessaria para o
fato enunciado.

IV — Os pronomes “elas” e “outras”, nos segmentos
“elas nos mostram” e “unidas a todas as outras que
nos cercam” (2° paragrafo), estabelecem relagdes
referenciais anaféricas e retomam expressdes
apresentadas no texto, evitando repeticdo
desnecessaria.

E CORRETO o que se afirma em:

a) Apenaslell.

b) Apenaslle IV.
c) |, 1l elV, apenas.
d) 1, 1l elll, apenas.
e) LILIlelV.
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( LEGISLACAO )

11. A LDB, Lei n° 9.394/1996, também é
conhecida por Carta Magna da Educagédo, uma
vez que esta para a educagao brasileira como
a Constituicdo Federal esta para o restante do
ordenamento juridico. A respeito da organizagao
das diretrizes e bases da educacido nacional,
previstas na Lei n°® 9.394, de 20/12/1996, assinale
a alternativa CORRETA:

a) Os curriculos da educacdo infantil, do
ensino fundamental e do ensino médio devem
ter base estadual, que deve ser complementada
em cada estabelecimento escolar, de acordo
com as caracteristicas regionais e locais da
sociedade, da cultura, da economia e dos
educandos.

b) A educacdo se restringe aos processos
formativos que se desenvolvem nas instituicoes
de ensino e pesquisa.

c) Tendo em vista o0s beneficios que
proporciona para a saude fisica e mental,
a educacdo fisica € componente curricular
obrigatério da educacgdo basica, sendo sua
pratica obrigatéria para todos os alunos.

d) O ensino da Histéria do Brasil devera
priorizar as contribuicbes culturais de etnias
indigena e africana.

e) Os estabelecimentos de ensino devem
promover medidas para conscientizagao,
prevencao e combate a todos os tipos de
violéncia no ambito das escolas, especialmente
a intimidacdo sistematica, que também ¢é
conhecida por bullying.

12. Assinale a alternativa cuja sequéncia
relaciona CORRETAMENTE os principios que
regem as atividades de tratamento de dados
pessoais aos seus respectivos conceitos, conforme
a Lei n° 13.709/2018- Lei Geral de Protecdo de
Dados Pessoais (LGPD):

(1) Nao discriminagéo.
(2) Finalidade.

(3) Seguranga

(4) Livre acesso.

(5) Necessidade.
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( ) O tratamento de dados pessoais deve utilizar
medidas técnicas e administrativas adequadas
para proteger os dados pessoais de acessos nao
autorizados, assim como de situagdes acidentais
ou ilicitas de destruicdo, perda, alteracéao,
comunicacao ou difusao.

() O tratamento de dados pessoais deve ser
limitado ao minimo necessario para a realizagao
de suas finalidades.

( ) Aos titulares dos dados é garantida a consulta
facilitada e gratuita sobre a forma e a duragao do
tratamento, assim como sobre a integralidade de
seus dados pessoais.

( ) Nao se pode permitir que o tratamento de dados
pessoais sirva para fins discriminatorios ilicitos ou
abusivos.

( ) A realizacdo da atividade de tratamento de
dados pessoais deve ocorrer para propoésitos
legitimos, especificos, explicitos e que sejam
devidamente informados ao titular.

a) 3-5-4-1-2
b) 3-5-1-4-2
c) 2-5-4-1-3
d) 4-2-1-3-5
e) 5-3-4-2-1
13. O ECA - Estatuto da Crianca e do

Adolescente, instituido pela Lei 8.069/90,
corresponde a um microssistema normativo que
estabelece, de um lado, os direitos e garantias
fundamentais da crianga e do adolescente, e do
outro, os deveres do Estado e dafamilia. Tomando o
direito a liberdade, assinale a assertiva que contém
um aspecto estranho, isto €, NAO contemplado no
ECA em favor da crianca ou adolescente:

a) opinido e expressao;

b) crencga e culto religioso;

c) brincar, praticar esportes e divertir-se;

d) participar da vida familiar e comunitaria,
e

sem discriminacao;
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e) frequentar espagos publicos ou privados,
sem quaisquer restricées.

14. A Constituicdo Federal estabelece que,
ressalvados o0s cargos em comissdo, de livre
nomeagao e exoneragao, O ingresso na carreira
publica se da pela via do concurso publico. O
Supremo Tribunal Federal, inclusive, editou
o seguinte enunciado de Sumula 685: “E
inconstitucional toda modalidade de provimento
que propicie ao servidor investir-se, sem prévia
aprovacao em concurso publico destinado ao seu
provimento, em cargo que nao integra a carreira
na qual anteriormente investido.”

Essa discussao remete as diversas formas de
provimento de cargo publico, que sao classificadas
em originarias e derivadas.

Considerando tais conceitos e sua classificagao,
assinale a assertiva que contém uma espécie de
provimento originario:

a) nomeagao;
b) promocgao;

C) remogao;

d) recondugao;
e) readaptacéo.

15. A demissdo corresponde a uma pena
aplicada ao servidor publico depois de constatado,
em processo administrativo no qual lhe tenha
sido garantido o direito ao contraditério e a ampla
defesa, que ele praticou ato ilicito grave. A lei,
nesse caso, traz expressamente as hipoteses em
que a demissao sera a pena a ser aplicada, pois
nao é qualquer violagédo que levara a demisséo.

Considerando tal previsdo legal, assinale a
assertiva que contém uma proibicdo que NAO
pode ser punida com demissao:

a) receber propina, comissao, presente ou
vantagem de qualquer espécie, em razado de
suas atribuicdes;

b) atuar, como procurador ou intermediario,
junto a reparticbes publicas, salvo quando
se tratar de beneficios previdenciarios ou
assistenciais de parentes até o segundo grau,
e de cdnjuge ou companheiro;

C) recusar-se aatualizar seus dados cadastrais
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quando solicitado;

d) valer-se do cargo para lograr proveito
pessoal ou de outrem, em detrimento da
dignidade da funcéo publica;

e) utilizar pessoal ou recursos materiais
da reparticio em servicos ou atividades
particulares.

16. O estatuto dos servidores publicos da
Unido disciplina as hipoteses de licenca, isto &,
circunstanciasemqueoservidorpoderaseausentar
de suas atividades. Em algumas hipoteses, o
servidor ainda mantera sua remuneragao. Dentre
as licencas legalmente previstas, uma delas sera
por prazo indeterminado e sem remuneracao.

Assinale a assertiva que identifica essa modalidade
de licenca:

[Y)

) por motivo de doenga em pessoa da familia;
) para o servigo militar;
) para atividade politica;

) por motivo de afastamento do cénjuge ou
companheiro;

e) para capacitagao.

o O T

17. O artigo 6° da Lei n® 11.892/2008 apresenta
as finalidades e caracteristicas dos Institutos
Federais de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia.
Com base no citado dispositivo legal, marque a
alternativa que apresenta de forma correta uma
finalidade/caracteristica destas instituicoes.

a) Desenvolver a educagao profissional
e tecnolégica como processo educativo e
investigativo de geragdo e adaptagdo de
solugdes técnicas e tecnoldgicas as demandas
sociais e peculiaridades regionais.

b) Ofertar educacgao profissional e tecnoldgica,
apenasnonivelsuperior,formando e qualificando
cidadaos com vistas a atuacao profissional nos
diversos setores da economia, com énfase
no desenvolvimento socioecondmico local,
regional e nacional.

c) Desenvolver a educagao profissional
e tecnolégica como processo educativo e
investigativo de geracdo e adaptacdo de
solugdes técnicas e tecnoldgicas as demandas
sociais, ndo devendo observar peculiaridades
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regionais.

d) Qualificar-se como centro de referéncia
no apoio a oferta do ensino de ciéncias nas
instituicdes publicas de ensino, oferecendo
capacitacao técnica e atualizagdo pedagdgica
aos docentes das redes privadas de ensino.

e) Promover a integragcdo e a verticalizagéo
da educacado basica a educacdo profissional
apenas, excluindo a educacdo superior,
otimizando a infraestrutura fisica, os quadros
de pessoal e os recursos de gestéo.

18. Tendo como base o artigo 5° da Lei n°
13.709/2018, assinale a alternativa que apresenta
o conceito CORRETAMENTE.

a) Titular: pessoa natural ou juridica a quem
se referem os dados pessoais que sé&o objeto
de tratamento.

b) Dado pessoal: informacdo relacionada
a pessoa natural ou juridica identificada ou
identificavel.

c) Banco de dados: conjunto estruturado de
dados a pessoa natural ou juridica, estabelecido
emumouemvarios locais, em suporte eletrénico
ou fisico.

d) Dado pessoal sensivel: dado pessoal
sobre origem racial ou étnica, convicgéo
religiosa, opinido politica, filiagdo a sindicato
ou a organizagao de carater religioso, filoséfico
ou politico; dado referente a saude ou a vida
sexual; dado genético ou biométrico, quando
vinculado a uma pessoa natural ou juridica.

e) Dado anonimizado: dado relativo a titular
que nao possa ser identificado, considerando
a utilizacdo de meios técnicos razoaveis e
disponiveis na ocasiao de seu tratamento.

19. A Lei n° 12527, sancionada em 18
de novembro de 2011, regulamenta o direito
constitucional de acesso dos cidadados as
informacdes publicas e € aplicavel aos trés poderes
da Unido, dos estados, do Distrito Federal e dos
municipios. Esta Lei representou um importante
passo para a consolidagdo do regime democratico
brasileiro e para o fortalecimento das politicas de
transparéncia publica. A Lei institui como principio
fundamental que o acesso a informagao publica €
aregra, e o sigilo somente a excegao. Para garantir
o exercicio pleno do direito de acesso previsto na
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Constituicao Federal, a Lei define os mecanismos,
prazos e procedimentos para a entrega das
informacdes solicitadas a administragao publica
pelos cidadaos. A Lei igualmente determina que
0s orgaos e entidades publicas deverao divulgar
um rol minimo de informacdes proativamente por
meio da internet (Disponivel em: https://www.gov.
br/capes/pt-br/acesso-a-informacao/servico-de-
informacao-ao-cidadao/sobre-a-lei-de-acesso-a-
informacao. Acesso em 11 jul. 2022).

Nos termos da Lei de Acesso a Informacao.

| - E dever dos 6rgdos e entidades publicas
promover, independentemente de requerimentos,
a divulgacdo em local de facil acesso, no ambito
de suas competéncias, de informagdes de
interesse coletivo ou geral por eles produzidas ou
custodiadas.

II-Devem os 6rgaos ou entidades publicas autorizar
ou conceder o acesso imediato a informacéao
disponivel, de acordo com a conveniéncia da
administragao publica.

lll- E dever dos 6rgdos ou entidades publicas
fornecer um resumo da decisdo de negativa de
acesso, por certidao, copia ou e-mail.

IV - E dever dos 6rgdos ou entidades publicas
fornecer acesso a informagdo necessaria a
tutela judicial de direitos fundamentais, ficando
as informagbes administrativas sujeitas a
discricionariedade da administragao publica.

V - E dever do Estado controlar o acesso e a
divulgacédo de informacgdes sigilosas produzidas
por seus orgaos e entidades, assegurando a sua
protecao.

Diante das assertivas, devemos afirmar que a
alternativa CORRETA é:

a) LI, IV eV estdo corretos.
b) Somente | e IV estéo corretos.
c) Somente | e |l estdo corretos.
d) Somente Il e V estéo corretos.
e) Somente |l e V estdo corretos.
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20. Em todos os 6rgéos e entidades da
Administracdo Publica Federal direta, indireta
autarquica e fundacional, ou em qualquer érgéo
ou entidade que exerga atribuicbes delegadas
pelo poder publico, devera ser criada uma:

a) Comissao de Etica, competindo-lhe analisar
procedimento susceptivel de crimes.

b) Comissao Interdisciplinar, competindo-lhe
analisar procedimento susceptivel de censura.

c) Comissao de Etica, competindo-lhe analisar
procedimento susceptivel de censura.

d) Comisséao Interdisciplinar, encarregada de
orientar e aconselhar sobre a ética profissional
do servidor, no tratamento com as pessoas e
com o patriménio publico.

e) Comissao de Etica, encarregada de orientar
e aconselhar sobre relagdes pessoais.

Concurso Publico para provimento de cargos Técnico-Administrativos em Educagéo - 2022 -
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( CONHECIMENTOS ESPECIFICOS )

21. A irradiagdo dos alimentos no Brasil é
regulada pela RDC n°® 21, de 26 de janeiro de
2001, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA). Segundo essa resolugdo, a irradiagao
de alimentos refere-se ao “processo fisico de
tratamento que consiste em submeter o alimento,
ja embalado ou a granel, a doses controladas de
radiagcdo ionizante, com a finalidade sanitaria,
fitossanitaria e/ou tecnologica”. S&o vantagens do
uso dessa tecnologia, EXCETO:

)

) inibicdo de brotamentos de vegetais.
) estimulagdo da maturacéao de frutas.
) reducdo da carga microbiana total.
) eliminagéo de micro-organismos
patogénicos.
e) desinfecgao de graos e cereais.

o O T

22. O uso de produtos ndo permitidos em
alimentos ou fora dos limites permitidos pela
legislagdo vigente na cadeia agroalimentar,
a exemplo dos pesticidas nas lavouras, dos
antibidticos utilizados para tratar doengas em
animais e de saneantes empregados nas diversas
etapas de producéo, representa, dentro do controle
de qualidade:

a) perigo bioldgico.

b) perigo fisico.

C) perigo quimico.

d) perigo quimico e biolégico.
e) perigo quimico e fisico.

23. Em uma cooperativa, sdo comercializados
meéis que vém de 10 fornecedores diferentes.
O responsavel pelo controle de qualidade
observou que os laudos de qualidade entregues
pelos fornecedores nao estido padronizados e
nem atendendo as exigéncias das analises do
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
(RTIQ) do Mel da Instrucdo Normativa N° 11, de
20 de outubro de 2000. Além disso, um cliente
reclamou que os dois ultimos lotes que comprou
apresentaram muita diferenca de qualidade entre
si. Dessa forma, o que o gestor de qualidade da
cooperativa deve fazer para garantir o controle de
qualidade eficiente do mel recebido?
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a) Exigir laudo contendo as analises de
agucaresredutores, sacarose, solidos insoluveis
em agua, umidade, minerais (cinzas), acidez,
atividade diastasica, hidroximetilfurfural e fibra
bruta listadas no RTIQ do Mel da Agéncia de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

b) Exigir laudo contendo as avaliagbes
sensoriais (cor, sabor, aroma e consisténcia),
as analises de agucares redutores, sacarose,
sélidos insoluveis em agua, umidade, minerais
(cinzas), fibra bruta, proteina, atividades
diastasica e hidroximetilfurfural determinadas
no RTIQ do Mel da Agéncia de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA).

c) Exigir laudo contendo as avaliagdes
sensoriais (cor, sabor, aroma e consisténcia),
as analises de agucares redutores, sacarose,
sélidos insoluveis em agua, umidade, minerais
(cinzas), acidez, atividades diastasica e
hidroximetilfurfural determinadas no RTIQ do
Mel do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA).

d) Exigir laudo contendo as avaliacdes
sensoriais (cor, sabor, aroma e consisténcia),
anadlises de acucares redutores, sacarose,
sélidos insoluveis em agua, umidade, minerais
(cinzas), acidez, fibra bruta, lipideos, atividades
diastasica e hidroximetilfurfural, determinadas
no RTIQ do Mel do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

e) Exigir laudo contendo as avaliacGes
sensoriais (cor, sabor, aroma e consisténcia),
determinacéo de fibra bruta, proteina e analises
que fornecem indicacbes sobre a adulteracéo
do mel, como as reagdes de Lund, Fiehe e de
Lugol determinadas pela Agéncia de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA).

24. Para que a qualidade dos alimentos seja
controlada desde a matéria-prima até a sua
chegada ao consumidor final, sdo necessarias
varias analises de controle de qualidade. Como
na maioria das vezes € inviavel e oneroso analisar
100% de toda a producgao, é realizada amostragem.
A amostragem é um procedimento que tem como
objetivo obter uma por¢do ou uma quantidade
de produto para: selecdo, retirada, preservagao
e preparo da amostra. Marque a alternativa
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CORRETA sobre as informagdes técnicas
relacionadas ao processo de amostragem.

a) A amostragem ndo faz parte das
ferramentas da qualidade voltadas ao controle
dos alimentos.

b) As amostras devem ser obtidas somente
dos lotes heterogéneos.

c) As amostras a serem coletadas devem
estar exclusivamente embaladas.

d) A amostra deve representar estatisticamente
o lote, assim, antes de efetivamente coletar
a amostra, deve-se realizar um plano de
amostragem.

e) As amostras devem ser escolhidas em um
unico ponto do armazenamento.

25. As sensagbes geradas pela ingestao
de um alimento podem variar de acordo com
a individualidade humana. Odores, cores,
formas, texturas, entre outras -caracteristicas,
serdo assimiladas de forma diferente devido a
fatores, como nivel social, educagao, cultura e
personalidade. Além desses fatores, a obtengcao
diferente dos estimulos pode estar relacionada a
algumas alteracdes que os sentidos podem sofrer
ao longo da vida da pessoa. Considerando o
contexto apresentado, assinale a alternativa que
NAO apresenta fator que pode modificar alguns
pontos desses sentidos e dificultar a recepcao das
sensacoes.

a) Processo de envelhecimento.
b) Acometimento pelo cancer.
c) Fatores psicologicos.

d) Fatores ambientais.

e) Problemas na coluna.

26. A analise sensorial € aplicada para medir,
analisar e interpretar as reagdes que os alimentos
estimulam no olfato, visdo, paladar, tato e audicao
do consumidor. A determinacédo desses estimulos
aos sentidos é aplicada em uma equipe de
provadores e deve ser realizada em um laboratorio
com caracteristicas especificas. Assim, analise as
afirmativas a seguir e utilize (V) para a informagéo
VERDADEIRA e (F) para a informagdo FALSA

sobre um laboratério de analise sensorial.
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( ) O laboratério de analise sensorial deve ficar
em local tranquilo para que disturbios externos
nao atrapalhem o provador, facilitando sua
concentracao.

( ) Os testes sensoriais devem ser realizados em
areas inodoras, sendo necessaria a instalagéo
de um sistema de exaustdo no laboratorio para
remocao de odores estranhos.

( YA dreade aplicagado dos testes deve serampla e
apresentar cabines coletivas dentro do laboratério.

( ) As cabines do laboratério de analise sensorial
devem apresentar pequenas pias de inox, que
serao utilizadas para enxague bucal individual

( ) A iluminagdo da area dos testes deve ser
desuniforme e localizada somente em cima do
alimento, evitando que a luz incida diretamente
nos olhos do provador.

Marque a alternativa que contém a sequéncia
CORRETA acima:

a) F;V;F;V;F.
b) V;V;F;V;F.
c) V;V;V;V;,F
d) V;F;V;V; V.
e) F;F;V;V; V.

27. Uma empresa esta testando uma nova
embalagem para suco de laranja e deseja saber
se a nova embalagem provoca alteragdo na cor
do produto, apés 1 més de armazenamento. O
teste sensorial a ser utilizado devera atender o
principio segundo o qual cada julgador recebe
trés amostras codificadas e € informado de que
duas amostras sdo iguais e uma é diferente. Em
seguida, sera solicitado ao julgador provar as
amostras da esquerda para a direita e identificar a
diferente. Qual é esse teste sensorial?

a) Teste de diferencga triangular.

b) Teste de diferenga por ordenagao.

c) Teste de diferenca por comparagéo
pareada.

d) Teste de diferenga Duo-trio.

e) Teste de diferenga por comparagao multipla.
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28. Os métodos sensoriais subjetivos ou
afetivos podem ser quantitativos e qualitativos. Os
testes quantitativos sdo aqueles que produzem
dados numéricos e analise estatistica e os testes
qualitativos produzem observacdoes. Os testes
sensoriais ou afetivos quantitativos se dividem em
duas classes:

a) Testes de grupos de foco e testes de tempo
intensidade.

b) Testes de preferéncia e testes de aceitagao.

c) Testes de tempo intensidade e testes de
aceitagao.

d) Testesdediferencaetestesdesensibilidade.
e) Testes de diferenga e testes de preferéncia.

29. A bromatologia consiste em estudar os
constituintes quimicos dos alimentos e suas
interacbes. As analises quimicas podem ser
quantitativas e qualitativas e sdo utilizadas no estudo
dos alimentos, dentre elas: (1) prova de Eber; (2)
glicidios redutores em glicose; (3) determinagéo de
proteina pelo método de Kjeldahl; (4) extrato etéreo.
Marque a alternativa CORRETA que corresponde a
sequéncia numérica relacionada ao tipo de analise
quimica:

a) Qualitativa, qualitativa, qualitativa,
quantitativa.
b) Qualitativa, quantitativa, qualitativa,
qualitativa.
c) Qualitativa, quantitativa, qualitativa,
quantitativa.
d) Qualitativa, quantitativa, quantitativa,
qualitativa.
e) Qualitativa, quantitativa, quantitativa,
quantitativa.

30. O controle de qualidade de todos os
ingredientes utilizados no processamento de
alimentos deve ser realizado, sendo as analises
fisico-quimicas de grande importancia na fabricagéo
de um produto, seja de origem animal ou vegetal.
Associe corretamente a coluna da esquerda com a
da direita.
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| - Alizarol

Il - Extrato etéreo

Il - Perda por dessecacéao
IV - Reacgéo de Lugol

( ) Identifica a presenga de amido e dextrina na
amostra.

( ) Determina a concentrag&o de agua na amostra.

( ) Determina a concentracdo de gorduras totais
na amostra.

( ) E indicador de pH.

A sequéncia CORRETA da associagéo é:

a) I I 1, IV.
b) I, I, I, IV.
c) IV, I, 1 1.
d) IV, I, 1L
e) IV, LI

31. Provas analiticas podem ser utilizadas
para controlar o tratamento térmico dos leites, e
0os métodos propostos baseiam-se na mudanca
de alguns dos seus componentes durante
aquecimento. Sobre essa tematica, analise as
afirmativas abaixo.

| - Acerca das mudancas dos componentes do
leite durante o aquecimento, temos: inativagao
de enzimas; perda de vitaminas; desnaturacao
das proteinas do soro; interagao das proteinas do
soro desnaturadas com as caseinas; reacdes de
isomerizagao e degradacgéo da lactose.

Il - Ap6s realizacdo do procedimento para
determinar a presenca da fosfatase no leite, temos:
presenca da enzima no leite (cor acinzentada) e
auséncia da enzima no leite (cor azul intenso).

Il - A peroxidase e a fosfatase alcalina encontram-
se naturalmente presentes no leite cru. A
pasteurizacdo, quando bem executada, destréi a
peroxidase.
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IV - O leite pasteurizado deve apresentar provas
de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

V - O leite submetido ao processo de ultra alta
temperatura (UAT ou UHT) deve apresentar
fosfatase alcalina negativa e peroxidase negativa.

As afirmativas CORRETAS s3o:

a) I, I 1.
b) I, 1I, V.
c) LIV,V.
d) LI V.
e) I, IV, V.
32. A carne é a matéria-prima principal de

diferentes produtos, como: hamburguer, linguica,
salsicha, almdndega, salame, mortadela, presunto,
entre outros. Analise as afirmativas abaixo.

I - A linguiga frescal pode ser produzida com
diferentes tipos de carne e é classificada como
embutido de massa semicrua.

Il - Entre as linguicas frescais, esta a tradicional
linguica toscana, produzida exclusivamente com
carne bovina.

Il - O processo de cura é realizado acrescentando
a carne alguns agentes, como: NaCl, agucar,
nitratos e/ou nitritos.

IV - O processo de embutir tem a finalidade de
criar forma no produto carneo. Tradicionalmente,
utilizam-se tripas de calibres distintos, de origem
natural ou artificial.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) I, Il
b) I, III.
c) I, IV.
d) 11, IIl.
e) I, IV.
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33. As frutas e hortalicas minimamente
processadas sao oriundas de matérias-primas
frescas, lavadas, descascadas e cortadas,
podendo ser levemente processadas ou pré-
processadas. Considerando o processamento de
frutas para obtencédo de geleias, ¢ INCORRETO
afirmar que:

a) a forma correta e o dominio de tecnologia
de armazenagem das frutas sao fundamentais
para a qualidade de doces e geleias. Sao
necessarias propor¢des adequadas de pectina,
de acido das frutas e de acgucar para se obter
geleia.

b) a pectina é encontrada na polpa das
frutas, ao redor das sementes e nos carogos,
principalmente em frutas mais maduras. A
acidez das frutas também é um fator importante
na elaboragao de geleias, pois, além de interferir
no sabor do produto, os acidos presentes nas
frutas favorecem a agdo da pectina.

c) geleia de fruta € o produto obtido pela
cocgcao de frutas, inteiras ou em pedacos,
polpa ou suco de frutas, com agucar e agua, e
concentrado até obter consisténcia gelatinosa.

d) o acgucar utilizado na formulagao de geleias
atua como conservador do produto, inibindo o
crescimento de bactérias deteriorantes. Além
disso, contribui significativamente para o sabor
caracteristico desses produtos.

e) o processo de producgdo de geleias e doces
de frutas inicia na colheita das matérias-primas.
Como etapas preliminares ao processo, as
frutas sao lavadas e selecionadas.

34.  Brix (°Bx) ou indice refractométrico € uma
escala numérica e hidrométrica de indice de
refragdo utilizada na industria alimentar. Sobre o
grau Brix, analise as afirmativas abaixo.

| - E uma medida da porcentagem dos solutos
soluveis no alimento (na sua maioria sdo os
agucares). Sua utilizagado é comum tanto em frutos
in natura como em produtos processados.

Il - O grau de maturagéo dos frutos, como também
a concentragdo dos agucares em xaropes oOu
produtos liquidos ja processados, como os doces
em calda, sdo dados pelo teor de sdlidos soluveis
ou grau Brix.
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Il - O instrumento utilizado para medir o teor
de sélidos é o refratdmetro. E um instrumento
simples, barato e facil de ser empregado, porém
€ necessaria pelo menos uma hora para realizar a
leitura na escala numérica.

IV - Quanto maior a concentragcao de solidos
soluveis, menor sera o resultado em grau Brix
obtido no refratbmetro (manual ou de bancada).

Esta CORRETO o que foi afirmado em:

a) I, 1.
b) I, III.
c) I, 1.
d) I, IV.
e) I, IV.

35. De acordo com o Ministério do Trabalho
e Emprego (MTE), por meio da Norma
Regulamentadora NR n° 06 - Equipamento de
Protecao Individual - EPI, aprovada pela Portaria
MTb n° 3.214/1978, a luva € um equipamento
de protecédo individual (EPI) e deve ser utilizada
para manipulacdo de materiais potencialmente
infectantes, produtos quimicos, em condi¢des de
temperaturas extremas, entre outras situacoes.

(Norma Regulamentadora NR n° 06 - Equipamento de
Protecédo Individual — EPI. Aprovada pela Portaria MTb n°
3.214/1978. Disponivel em: https://www.gov.br/trabalho-
e-previdencia/pt-br/composicao/orgaos-especificos/
secretaria-de-trabalho/inspecao/seguranca-e-saude-
no-trabalho/normas-regulamentadoras/nr-06.pdf/@ @
download/file/NR-06.pdf. Acesso em: 10 jul. 2022).

Diante do enunciado, avalie as afirmagdes a seguir.

| - As luvas de fibra de vidro com polietileno
reversivel devem ser utilizadas para manusear
produtos quimicos, principalmente acidos,
causticos e solventes.

Il — As luvas de borracha sao utilizadas para
servigos gerais de limpeza e descontaminagao.

Il — As luvas de cloreto de vinila (PVC) e latex
nitrilico sao utilizadas para protecdo contra
materiais cortantes.

Concurso Publico para provimento de cargos Técnico-Administrativos em Educagéo - 2022

IV — As luvas térmicas de nylon sao utilizadas
para manuseio de materiais em temperaturas
ultrabaixas.

Classificandoositenscomo(V)paraVERDADEIRO
ou (F) para FALSO, teremos, respectivamente:

a) FV,FV
b) V,V,F,F
c) FFV,V
d) V,FV,F
e) FV,V,F

36. Os alimentos preparados, apds serem
submetidos a cocgdo, devem ser mantidos em
condi¢cdes de tempo e de temperatura que nao
favorecam a multiplicacdo de micro-organismos.

Uma docente do Curso Técnico Concomitante/
Subsequente em Agroindustria realizou uma
pratica na qual foram preparados alguns alimentos
por coc¢ao. A docente terminou a preparagao dos
alimentos exatamente as 08h45 e retornou para a
sala de aula.

Mas, antes de sair, a docente solicitou aos Técnicos
de Laboratério — Area Alimentos do campus que
mantivessem aquele alimento preparado em
conservagao a quente. Além disso, ela pediu aos
técnicos que lhe enviassem uma mensagem de
texto exatamente quando faltassem apenas 15
minutos para o tempo maximo que aquele alimento
poderia ficar sob esse tipo de conservagao.

(BRASIL. Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004. Aprova Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagé&o. Diario Oficial da Unido: seg¢éo 1,
Brasilia, DF, n° 179, p. 25-28, 16 set. de 2004. Disponivel
em: https://pesquisa.in.gov.br/imprensa/jsp/visualiza/index.
Acesso em: jul. 2022.

Sabendo-se que os técnicos cumpriram fielmente
o0 que normatiza a RDC n° 216/2004. Esta
CORRETO o que se afirma em:

a) Os técnicos enviaram a mensagem as
17h05 e conservaram o alimento a pelo menos
50°C durante todo esse tempo.

b) Os técnicos enviaram a mensagem as
15h25 e conservaram o alimento a pelo menos
55°C durante todo esse tempo.
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c) Os técnicos enviaram a mensagem as
14h45 e conservaram o alimento a pelo menos
75°C durante todo esse tempo.

d) Os técnicos enviaram a mensagem as
14h30 e conservaram o alimento a pelo menos
60°C durante todo esse tempo.

e) Os técnicos enviaram a mensagem as
16h20 e conservaram o alimento a pelo menos
40°C durante todo esse tempo.

37. AResolugao da Diretoria Colegiada - (RDC)
n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA,
estabelece procedimentos de boas praticas
para servigos de alimentagdo a fim de garantir
as condi¢des higiénico-sanitarias do alimento
preparado.

Quatro profissionais foram convidados para
participar de um processo de selegcdao de
responsavel técnico de uma industria de
processamento de vegetais em conserva. Durante
o processo de entrevista, eles foram questionados
sobre definicdes importantes relacionadas a area
de alimentos, previstas na RDC n° 216/2004.
Assinale, dentre as opcbes abaixo, aquela que
apresenta a definicdo CORRETA a ser indicada
pelos profissionais.

a) Lavagem é a operagdo que compreende
duas etapas: a limpeza e a desinfecgéao.

b) Limpeza é a operagdo de redugdo, por
método fisico e/ou agente quimico, do numero
de micro-organismos em nivel que néo
comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do
alimento.

c) Desinfeccdo é a operagdo de remocgéo
de substancias minerais e ou organicas
indesejaveis, tais como terra, poeira, gordura e
outras sujidades.

d) Higienizacdo € a operagdo que visa a
reducdo de micro-organismos presentes na
pele em niveis seguros, durante a lavagem das
maos com sabonete antisséptico ou por uso de
agente antisséptico apos a lavagem e secagem
das maos.

e) Medida de controle é o procedimento
adotado com o objetivo de prevenir, reduzir
a um nivel aceitavel ou eliminar um agente
fisico, quimico ou biolégico que comprometa a
qualidade higiénico-sanitaria do alimento.
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38. Asanitizacio consiste em um procedimento
para redugdo do numero de micro-organismos
aderidos as instalagdes, equipamentos e
utensilios a numeros considerados seguros do
ponto de vista de saude publica, que nao resulte
em contaminacao do alimento. Os sanitizantes a
base de cloro, a exemplo do hipoclorito de sédio,
sao amplamente usados na industria de alimentos
por apresentarem baixo custo e alta efetividade
na inativagao de bactérias, fungos filamentosos e
leveduras [...].

(BASTOS, M. S. R. (org.). Ferramentas da ciéncia e
tecnologia para seguranca dos alimentos. Fortaleza:
Embrapa Agroindustria Tropical: Banco do Nordeste do
Brasil, 2008, 440p).

Considerando o enunciado acima, o Técnico de
Laboratério — Area Alimentos pretende preparar
1L de solucédo clorada com 200 ppm de cloro livre,
a partir de uma solucao de hipoclorito de sédio que
contém 10% (10 g/L) de cloro ativo, para sanitizar
utensilios utilizados para cortes de carnes. Dessa
forma, o volume indicado da solugdo comercial de
hipoclorito de sédio a 10% para o preparo dessa
diluicéo é:

a) 5,0mL.
b) 2,0 mL.
c) 1,5mL.
d) 2,5mL.
e) 5,5mL.

39. A descontaminagdo € 0 processo que visa
eliminar total ou parcialmente micro-organismos
com o objetivo de tornar o material bioldgico
seguro para descarte. Todo material resultante das
analises microbiologicas é altamente contaminado
€ precisa passar pela etapa de descontaminacao
antes do descarte final.

(SILVA, N. et al. Manual de métodos de analise microbiolégica
de alimentos. 3. ed., S&o Paulo: Livraria Varela, 2007, 552p.)

Sabendo disso, qual é, dentre as opgdes abaixo,
o procedimento de descontaminagdo mais seguro
do ponto de vista microbiolégico a ser utilizado
pelo Técnico de Laboratério — Area Alimentos?
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a) Esterilizagdo em estufa a 100°C por 15
minutos.

b) Esterilizagdo em autoclave a 100°C por 20
minutos.

c) Esterilizagdo em estufa a 120°C por 15
minutos.

d) Esterilizagcdo em autoclave a 121°C por 30
minutos.

e) Esterilizagdo em estufa a 140°C por 30
minutos.

40. Durante a realizagcdo de praticas de
ensino e/ou pesquisa em laboratério de analise
de alimentos, alguns cuidados sdo importantes
para evitar riscos de acidentes ou contaminacao
individual.

REFERENCIAS:

(NR — 32 - Seguranca e saude no trabalho em servigos de
saude.

Disponivel em: https://www.gov.br/trabalho-e-previdencia/
pt-br/composicao/orgaos-especificos/secretaria-de-
trabalho/inspecao/seguranca-e-saude-no-trabalho/normas-
regulamentadoras/nr-32-atualizada-2022.pdf/@@download/
file/NR-32%20(atualizada%202022).pdf. Acesso em: 10 jul.
2022.)

Organizagéo Pan-Americana da Satde — OPAS.

Manual de Biosseguranca Laboratorial. 4.ed., 2021, 96p.
ISBN: 978-92-75-72417-0 (pdf). Disponivel em: https.//iris.
paho.org/handle/10665.2/54521. Acesso em: 10 jul. 2022)

Diante da afirmacdo, e com base nas referéncias
mencionadas, assinale a alternativa CORRETA:

a) A pipetagem com a boca de solucdes
alcalinas deve ser realizada com cuidado para
evitar a ingestao da solugao.

b) Alimentos e bebidas n&o podem ser
armazenados dentro do laboratorio, somente os
jalecos e as bolsas de uso pessoal.

c) Os 6culos de grau podem ser usados como
forma de protecao para os olhos.

d) E vedado o procedimento de reutilizagio
das embalagens de produtos quimicos.

e) Deve-se utilizar jaleco dentro do laboratério
e evitar retira-lo quando houver necessidade de
sair do laboratério.
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