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» Aprova tera duracao de 4 horas.

« O candidato devera utilizar caneta esferografica de material transparente, de tinta preta.

* O candidato devera verificar se o Caderno de Questdes estd completo, sem falhas de
impressao ou grampeamento. Em qualquer uma das situagdes citadas, comunicar e solicitar
ao fiscal a devida substituicdo, antes da realizagao da prova.

« Durante a aplicagdo da prova, o candidato devera manter na carteira, exclusivamente
documento de identificagdo, caneta de material transparente de tinta preta, Cartdo-Resposta
e Caderno de Questoes.

* O candidato devera transcrever as respostas da prova para o Cartao-Resposta, que sera o
unico documento valido para a correcgao.

+ O preenchimento do Cartdo-Resposta € de inteira responsabilidade do candidato, que devera
proceder conforme as instrugdes contidas nele e na capa do Caderno de Questbes

* Nao havera substituicao do Cartdo-Resposta.

* O candidato n&o podera amassar, molhar, dobrar, rasgar, manchar ou, de qualquer modo,
danificar o seu cartdo-resposta, sob penade arcar com os prejuizos advindos daimpossibilidade
de realizagao do processamento eletrénico do mesmo.

* A saida do candidato sera permitida decorridos 60 (sessenta) minutos do inicio da prova,
apos entregar seu Cartao-Resposta, sem levar consigo o Caderno de Questdes ou algum tipo
de anotagao de suas respostas.

« Sera permitido ao candidato levar consigo o Caderno de Questdes desde que permaneca na
sala até 30 minutos antes do término da prova.

Este Caderno de Provas é formado por 60 questoes:
Disciplina Quantidade Peso
Lingua Portuguesa 10 1
Legislagao 10 1
Conhecimentos Especificos 40 2
J
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( PORTUGUES )

Com base no texto abaixo, responda a questao 01.

TEXTO PARAA QUESTAO 1

ASA BRANCA

Quando oiei' a terra ardendo

Qual fogueira de Sao Joao

Eu preguntei' a Deus do céu, uai
Por que tamanha judiagao?

Eu preguntei' a Deus do céu, uai
Por que tamanha judiagao?

Que braseiro, que fornaia'
Nenhum pé de prantagao’

Por farta' d'agua perdi meu gado
Morreu de sede meu alazao

Por farta' d'agua perdi meu gado
Morreu de sede meu alazéo

Inté' mesmo a asa branca

Bateu asas do sertao

Entonce' eu disse: adeus, Rosinha
Guarda contigo meu coragao
Entonce' eu disse: adeus, Rosinha
Guarda contigo meu coragéo

Hoje longe, muitas légua

Numa triste solidao

Espero a chuva cair de novo

Pra mim vortar' pro meu sertao
Espero a chuva cair de novo

Pra mim vortar' pro meu sertao
Quando o verde dos teus 6io'

Se espaiar' na prantagao’

Eu te asseguro, nao chore, nao, viu
Que eu vortarei', viu, meu coragao
Eu te asseguro, ndo chore, nao, viu
Que eu vortarei', viu, meu coragao

Composicao: Humberto Teixeira / Luiz Gonzaga
(Disponivel em: https://www.google.com/search?q=asa+
branca+letra+original. Acesso em: 27 jun. 2022).
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1.

Pelo entendimento que se faz do texto,

percebe-se que:

a) ha uma critica ferrenha as queimadas e,
principalmente, aos cagadores de asa branca,
ave simbolo do sertéo brasileiro.

b) ha uma ironia em relagdo ao modo de
falar nordestino, mostrando o coloquialismo da
lingua portuguesa em um patamar inferior.

c) a intengdo dos autores é mostrar que,
embora o falar nordestino seja bonito e
perfeitamente compreensivel, deve-se utilizar
a norma padrdo da lingua portuguesa na
elaboragao das musicas.

d) oeuliricofoiembora, fugindo das condi¢des
adversas provocadas pela seca, mas, assim
que tudo melhorar, vai buscar a companheira
Rosinha.

e) a volta do eu lirico para o sertdao esta
condicionada ao fator geogréafico.

Com base no texto abaixo, responda a questéo 02.

TEXTO PARAA QUESTAO 2

MONTE CASTELO

W N -

o0 N o o b

9

. Ainda que eu falasse a lingua dos homens
. E falasse a lingua dos anjos,
. Sem amor eu nada seria.

. E s6 0 amor,

. E s6 0 amor

. Que conhece o que ¢é verdade.

. O amor é bom, ndo quer o mal.

. Nao sente inveja ou se envaidece.

. O amor é fogo que arde sem se ver.

10. E ferida que doi e ndo se sente.
11. E um contentamento descontente.
12. E dor que desatina sem doer.

13. Ainda que eu falasse a lingua dos homens
14. E falasse a lingua dos anjos,
15. Sem amor eu nada seria.
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16. E um ndo querer mais que bem querer.
17. E solitario andar por entre a gente.

18. E um nao contentar-se de contente.
19. E cuidar que se ganha em se perder.

20. E um estar-se preso por vontade.

21. E servir a quem vence o vencedor.

22. E um ter com quem nos mata lealdade.
23. Tao contrario a si € 0 mesmo amor.

24. Estou acordado e todos dormem
25. Todos dormem, todos dormem.
26. Agora vejo em parte.

27. Mas entao veremos face a face.

28. E s6 0 amor, é s6 0 amor.
29. Que conhece o que € verdade.

30. Ainda que eu falasse a lingua dos homens
31. E falasse a lingua dos anjos,
32. Sem amor eu nada seria.

Renato Russo, com adaptacgao de trechos biblicos e “Soneto
117, de Luis de Camoes.

(Disponivel em: https://www.vagalume.com.br/legiao-
urbana/monte-castelo.html Acesso em: 27 jun.2022).

2. Pode-se afirmar que a repeti¢cao da palavra
“E”, no inicio dos versos 16 a 22, caracteriza um
recurso linguistico denominado:

a) assonancia.
b) polissindeto.
c) onomatopeia.
d) aliteragao.

e) anafora.
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TEXTO PARAA QUESTAO 3
SALOME E O CARNAVAL

Salomé tem o nome e ja teve a gléria.

H& muitos anos vive, com outros biscateiros
e ambulantes, num pordo de casa velha na rua
Ipiranga — o que resta dos escombros do passado
do Rio de Janeiro, que continua marchando para
0 que os entendidos chamam de progresso. Seu
canto, onde deita o corpo macerado por muitos
tormentos, € um compartimento escuro, pequeno,
mal cabendo uma cama de solteiro, um armario
magro e sua mesinha de passar roupas.

]

(BRASIL, Assis. Salomé e o Carnaval. In Cagua, coletanea
de contos piauienses. Teresina: Fundapi, 2020. p. 41)

3. Sobre os processos de flexdo observados
em palavras presentes no texto, podemos afirmar:

a) “Marchando” é uma flexdo da palavra
marcha.

b) “Biscateiros” apresenta somente flexdo de
género.

c) “Mesinha” ndo apresenta flexdo de género.

d) “Biscateiros” e “ambulantes” apresentam
tipos diferentes de flexao.

e) “Porao” apresenta flexao de grau.
TEXTO PARAA QUESTAO 4

TODA ALEGRIA CANSADA MERECE UMA
BENCAO

[...]

A maioria das pessoas leva um pedaco de casa
nas costas: tudo aquilo que € necessario e que
inclui objetos diarios da vida pratica, que limpam,
alimentam o corpo, descarregam males da alma,
preservam a saude, pedagos de oragdes, minucias
rasuradas da Biblia, escova de dente, comida-
rapida: que as lembre do quio distante de casa
estdo e como sera impossivel voltar 1a a qualquer
momento. E as suas inflexdes carregadas,
dobradas, chiadas, esparsas e perversas, desafiam
minha determinagdo. As pessoas carregam uma
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segunda-feira irremediavel a tiracolo. Algumas se
arrastam, poucas parecem querer parar. O amor
tem pressa, mas nao chega a lugar algum.

]

(Raimundo Neto. Cagua, coletdnea de contos piauienses.
Teresina: Fundapi, 2020. p. 183)

4. Apods a leitura e analise do texto, podemos
AFIRMAR que:

a) o uso do sinal de dois pontos ndo poderia
ser substituido por virgulas ou travessodes, pois
mudaria o sentido expresso no texto.

b) osverbos“limpam”,“alimentam”, “carregam”
e “arrastam” referem-se a “objetos diarios da
vida pratica”, por isso se encontram no plural.

c) no trecho “que as lembre”, a concordancia
do verbo esta relacionada ao termo “um pedaco
de casa nas costas”.

d) na sequéncia “descarregam males da
alma, preservam a saude, pedagos de oragoes,
minucias rasuradas da Biblia”, as palavras
destacadas deveriam estar empregadas
obrigatoriamente no singular.

e) o sujeito, implicito, de “ndo chega a lugar
algum” é o préprio narrador.

TEXTO PARAA QUESTAO 5

todos os dias sdo um deserto
isto também é uma fome

outra fome
O carcara persegue
os dias, as imagens vindas

dos dias, do alto

a sombra
e algum naufragio depois do céu

e isto é imenso

(Lima, Manoel Ricardo de. O Método da Exaustgo. Rio de
Janeiro: Garupa, 2020, p.32).
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5. Sobre o poema em questdo, podemos
AFIRMAR que:

a) o termo "isto" tem como referente o termo
"carcara"”, utilizado no poema em sentido
denotativo.

b) a polissemia presente no texto € limitada
a primeira estrofe, configurando-se no uso
conotativo da palavra “deserto”.

c) o principal elemento estilistico para a
construcao do texto é a utilizacdo de parénimos.

d) o carater polissémico do texto é téo
metaférico que seus substantivos apresentam
um sentido conotativo.

e) “deserto” e “imenso” apresentam, no texto,
uma relacdo semantica de antonimia.

TEXTO PARAA QUESTAO 6
Soneto 45

Mudam-se os tempos, mudam-se as vontades,
Muda-se o ser, muda-se a confianga:

Todo o mundo é composto de mudancga,
Tomando sempre novas qualidades.

Continuamente vemos novidades,
Diferentes em tudo da esperanca:

Do mal ficam as magoas na lembranga,
E do bem (se algum houve) as saudades.

O tempo cobre o chido de verde manto,
Que ja coberto foi de neve fria,
E em mim converte em choro o doce canto.

E afora este mudar-se cada dia,
Outra mudanca faz de mor espanto,
Que ndo se muda ja como soia.

Fonte: ROMERO, A.; ALBERTO, J.; ROMERO, L. Enem —
Exame Nacional do Ensino Médio. Linguagens, cédigos e
suas tecnologias. 5. ed. Teresina: Fundagcdo Dom Quixote,
2015. p. 249.
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6. No Soneto 45, Luiz Vaz de Camobes fez
uso frequente do pronome obliquo atono “se”.
Considere o texto e julgue as proposigoes,
assinalando, em seguida, a alternativa CORRETA:

| - O uso do pronome obliquo atono “se”, conforme
ocorréncia no ultimo verso do poema, € facultativo,
podendo ocorrer a préclise ou a énclise.

Il - O uso do pronome obliquo atono “se”, no ultimo
verso, esta inadequado a norma padréo da lingua
portuguesa.

[l - O uso do pronome obliquo atono “se”, no ultimo
verso, esta adequado a norma padrao da lingua
portuguesa, pois 0 “ndo”, que é palavra negativa,
torna obrigatéria a ocorréncia da énclise.

IV. O uso do pronome obliquo atono “se”, no ultimo
verso, esta adequado a norma padrao da lingua
portuguesa, pois 0 “ndo”, que é palavra negativa,
torna obrigatéria a ocorréncia da proclise.

a) Apenas |l esta correta.
b) Apenas lll esta correta.
c) Apenas |V esta correta.
d) Apenas | e lll estdo corretas.
e) Apenas | e |V estdo corretas.

TEXTO PARAAQUESTAO 7

Papo de indio

Veio uns 6mi de saia preta

cheiu de caixinha e pé branco

qui eles disseram qui chama acgucri

Ai eles falaram e nds fechamu a cara

depois eles arrepitirum e nés fechamu o corpo

Ai eles insistirum e n6s comemu eles
CHACAL. Belvedere. Sao Paulo: Cosac Naify, 2007, p. 361.

7. Existem quatro tipos de variagdes
linguisticas. A variacdo diatépica é aquela que
depende do local onde vivem os falantes, que os
influenciam.

(SOARES, A. Gramética de A a Z. Cascavel/PR: Editora
Alfacon, 2019, p. 12).
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O termo “arrepitirum”, expresso no quinto verso do
poema, € exemplo de variacio diatdpica. Também
€ exemplo de variacao diatdpica:

a) A gente pode se vé hoje? Tipo, vamos da
um rolé.

b) Asmademoiselles erambastante prendadas
na cozinha. Atualmente, as mogas preferem
outras habilidades.

c) O Chico num sabe proqué océ ta aqui. Ele
num disconfia de nadinha.

d) O meliante fugiu e nado deixou rastros,
comandante.

e) O pronome Vossa mercé deu origem a
vossemecé que, por sua vez, evoluiu para
vosmecé, do qual surgiu voceé.

HOSPITAL PUBLICO

VOU ESCREVER
A RECEITA NA SUA
MAO. O HOSPITAL
ESTA SEM PAPEL!

www.humortadela.com.br

Fonte: Brainly.com.br. Disponivel em: motuca.sp.gov.br.
Acesso em: 11jul.2022.

8. A charge acima apresenta um baldo com os
elementos verbais “Vou escrever a receita na sua
mao. O hospital esta sem papel”. A coeréncia do
texto, aliada aos signos imagéticos e a expressao
verbal “hospital publico”, na charge, é engatilhada
pela(s):

a) critica pela falta de materiais basicos no
hospital publico, como o papel para receitas
médicas e equipamentos em mau estado de
conservagao.

b) fisionomias do médico e paciente, ao
perceberem que nao ha insumos basicos e
materiais de expediente no hospital publico.

c) informagdo apresentada pelo médico, ao
escrever a receita na mao do paciente.

d) presenga da expressao verbal “hospital
publico”, fora do baldo da charge.
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e) presenga de equipamentos em péssimo
estado de conservacdo, servindo de
direcionamento para o leitor se voltar para o
hospital publico.

9. A imagem a seguir faz parte de uma
campanha publicitaria.

0 FUTURO, E HOJE QUE
+ AGENTE PROTEGE.

Disponivel em: https://www.abcdacomunicacao.com.br/no-ar-a-nova-
campanha-publicitaria-da-dryko-impermeabilizantes/. Publicado em: 18

mar. 2022. Acesso em: 04 jul. 2022.

A virgula empregada na oragéo “O futuro, é hoje
que a gente protege” tem como funcgao:

[Y)

) isolar o adjunto adverbial deslocado.
) isolar o vocativo.
) indicar a elipse de um termo.

d) separar um termo topicalizado, que se
deseja realgar.

€) separar uma oragao intercalada.

O T

TEXTO PARAA QUESTAO 10.

Bacamarte espetara na pobre senhora
um par de olhos agudos como punhais. Quando
ela acabou, estendeu-lhe a mao polidamente,
como se o fizesse a propria esposa do vice-rei, e
convidou-a a ir falar ao primo. A misera acreditou;
ele levou-a a Casa Verde e encerrou-a na galeria
dos alucinados.

A noticia desta aleivosia do ilustre
Bacamarte langou o terror a alma da populagao.
Ninguém queria acabar de crer que, sem motivo,
sem inimizade, o alienista trancasse na Casa
Verde uma senhora perfeitamente ajuizada, que
nao tinha outro crime senao o de interceder por um
infeliz. Comentava-se o caso nas esquinas, nos
barbeiros; edificou-se um romance, umas finezas
namoradas que o alienista outrora dirigira a prima
do Costa, a indignacdo do Costa e o desprezo
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da prima. E dai a vinganga. Era claro. Mas a
austeridade do alienista, a vida de estudos que ele
levava, pareciam desmentir uma tal hipétese. (...)

ASSIS, Machado de. Papéis avulsos. 2. ed. Sao Paulo: Martin Claret, 2013. p. 29.

10. Sem prejuizo de sentido do texto, o termo
destacado em “A noticia desta aleivosia do ilustre
Bacamarte lancou o terror a alma da populacao”,
no inicio do 2° paragrafo, pode ser substituido por

a) decorosidade.
b) deslealdade.
Cc) probidade.

d) franqueza.

e) hombridade.
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( LEGISLACAO )

11.  Nos termos do artigo 205 da Constituicdo
Federal, “A educacao, direito de todos e dever do
Estado e da familia, sera promovida e incentivada
com a colaboracdo da sociedade, visando ao
pleno desenvolvimento da pessoa, seu preparo
para o exercicio da cidadania e sua qualificagao
para o trabalho”. Nessa perspectiva educacional, o
ensino devera ser ministrado com base em alguns
principios, dentre os quais ndo se inclui a(o):

a) garantia do direito a educagdo e a
aprendizagem ao longo da vida.

b) gestdo democratica do ensino publico, na
forma da lei.

c) pisosalarialprofissional paraos profissionais
da educacao escolar publica, nos termos de lei
estadual.

d) pluralismo de ideias e de concepgdes
pedagogicas, bem como a coexisténcia de
instituicées publicas e privadas de ensino.

e) valorizagdo dos profissionais da educacgéo
escolar, garantidos, na forma da lei, planos
de carreira, com ingresso exclusivamente por
concurso publico de provas e titulos, aos das
redes publicas.

12. Considere as seguintes assertivas sobre
as normas que regem o processo administrativo
disciplinar dos servidores publicos civis da Uniao,
das autarquias e das fundacdes publicas federais,
para, em seguida, marcar a alternativa CORRETA:

| - A autoridade que tiver ciéncia de irregularidade
no servigo publico é obrigada a promover a sua
apuracao imediata, mediante sindicAncia ou
processo administrativo disciplinar, assegurada ao
acusado ampla defesa.

II - Como medida cautelar e a fim de que o servidor
nao venha a influir na apuragéo da irregularidade,
a autoridade instauradora do processo disciplinar
podera determinar o seu afastamento do exercicio
docargo, pelo prazoimprorrogavel de 60 (sessenta)
dias, sem prejuizo da remuneragao.

Il - Sempre que o ilicito praticado pelo servidor
ensejar a imposigao de penalidade de suspensao
por mais de 30 (trinta) dias, de demissao,
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cassacao de aposentadoria ou disponibilidade, ou
destituicdo de cargo em comisséo, sera obrigatoria
a instauracao de processo disciplinar.

a) Esta correta apenas a alternativa |

b) Estao corretas apenas as alternativas | e Il
c) Estado corretas apenas as alternativas | e llI
d) Estdo corretas somente as alternativas Il e IlI
e) Estado corretas as alternativas |, Il e lll

13. Segundoalein®11.892, de 29 de dezembro
de 2008, NAO é objetivo dos Institutos Federais
de Educacgao, Ciéncia e Tecnologia:

a) Estimular e apoiar processos educativos
que levem a geragdo de trabalho e renda e
a emancipacdo do cidadao na perspectiva
do desenvolvimento socioeconémico local e
regional.

b) Ministrar educagao profissional técnica de
nivel médio, prioritariamente na forma de cursos
integrados, para os concluintes do ensino
fundamental e para o publico da educacao de
jovens e adultos.

c) Ministrar, em nivel de educag&o superior,
cursos de pos-graduagao stricto sensu de
mestrado e doutorado, que contribuam para
promover o estabelecimento de bases sdlidas
em educacéo, ciéncia e tecnologia, com vistas
no processo de geracgao e inovagao tecnologica.

d) Realizar e estimular prioritariamente
a pesquisa basica, a producido cultural, o
empreendedorismo, 0 cooperativismo e o
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico.

e) Realizar pesquisas aplicadas, estimulando
o desenvolvimento de solugbes técnicas e
tecnolégicas, estendendo seus beneficios a
comunidade.

14. Em demanda judicial, promovida por ex-
servidor publico municipal, o municipio ALPHA
acabou por receber uma sentenga condenatodria,
em primeiro grau, ao pagamento de valores
remuneratérios, de natureza trabalhista, frutos
da relagéo irregular de um contrato temporario.
Diante da demanda, o municipio ALPHA recorreu
em todas as instancias, nao logrando éxito,
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sendo mantida a condenagdo no pagamento do
valor de R$ 200 mil reais ao ex-servidor publico
municipal. Dessa forma, retornando o processo
para cumprimento de sentenga, o magistrado
de 1?2 instancia determinou o bloqueio de todas
as contas do municipio ALPHA, para fins de
pagamento da divida trabalhista, fato que atingiu
o valor de R$ 150 mil reais em conta do Fundo
de Manutencdo e Desenvolvimento da Educagéo
Basica e de Valorizacdo dos Profissionais da
Educacéo (Fundeb).

Dessa forma, diante do caso hipotético, é
CORRETO afirmar:

a) Agiude maneira correta o magistrado, posto
que o direito social a educacéo, nos termos do
art. 6° e art. 205 da Constituicdo Federal, néo
justifica especial protegéo a valores de aplicagéo
efetiva dos recursos publicos destinados ao
fomento da educacao.

b) Agiu de maneira correta o magistrado, pois
a sentenca trabalhista tem especial protecéo
frente aos valores destinados ao fomento a
educacdo, ndo ensejando violagdo ao direito
social a educacao.

c) Agiude maneiraincorretaomagistrado, pois
a decisao judicial de bloqueio ndo pode atacar
nenhuma conta do ente publico, considerando
que os bens publicos s&o indisponiveis,
nao cabendo bloqueio judicial para fins de
pagamento de verbas trabalhistas.

d) Agiu de maneira incorreta o magistrado,
pois os principios da separacdo dos poderes
e do fomento a educagdo sio violados por
decisdes judiciais que gerem bloqueio, penhora
ou sequestro, para fins de quitacdo de débitos
trabalhistas, de verbas publicas destinadas a
manutencao das escolas publicas.

e) Agiude maneira correta o magistrado, posto
que o direito social a educacao, nos termos do
art. 6° e art. 205 da Constituicdo Federal, nao
impede decisbes judiciais que gerem bloqueio
ou penhora, para fins de quitacao de débitos
trabalhistas, de verbas publicas destinadas a
manutencao das escolas publicas.

15. ALein.®°8.112/1990 dispde sobre o Regime
Juridico dos Servidores Publicos Civis da Uniéo,
das autarquias e das fundagdes publicas federais.
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Dessa forma, de acordo com a referida lei, assinale
a opcdo CORRETA.

a) A Lei n® 8.112/90 ndo se aplica as
instituicdes de pesquisa cientifica e tecnologica
federais, que deveréo prover seus cargos com
professores, técnicos e cientistas nacionais, de
acordo com as normas e os procedimentos de
leis especificas para tais fins.

b) ALein®. 8.112/90 se aplica as universidades
e instituicbes de pesquisa cientifica e tecnoldgica
federais, que poderao prover seus cargos com
professores, técnicos e cientistas estrangeiros,
de acordo com as normas e os procedimentos
da referida Lei.

c) A Lein® 8.112/90 se aplica as instituicoes
de pesquisa cientifica e tecnoldgica federais,
apenas quanto ao provimento dos cargos de
professores e técnicos, descartando, ainda,
o provimento de cientistas estrangeiros,
considerando ser fungao exclusiva de brasileiros
natos.

d) ALein® 8.112/90 se aplica as universidades
e instituicoes de pesquisa cientifica e tecnoldgica
federais, mas reserva, no provimento de
cargo, apenas 10% (dez por cento) das vagas
oferecidas no concurso para pessoas portadoras
de deficiéncia, por ser essa a margem legal no
dispositivo federal.

e) A Lei n°% 8.112/90, por se aplicar as
universidades e instituicbes de pesquisa
cientifica e tecnoldgica federais, permite a
transferéncia como forma de provimento de
cargo publico, considerando cargo de natureza
e padrao de vencimento correspondentes ao
que ocupava o servidor transferido.

16. A educagdo profissional e tecnoldgica é
regida por principios norteadores necessarios
a formacao profissional nos diferentes niveis de
desenvolvimento, observadas as leis e normas.
A respeito dos principios basicos da educagao
profissional e tecnolégica, devem ser observados
os seguintes principios, EXCETO:

a) A interdisciplinaridade deve ser
assegurada no planejamento curricular e na
pratica pedagdgica, visando a superagao
da fragmentacdo de conhecimentos e da
segmentacgao e descontextualizagao curricular.
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b) Respeito ao principio constitucional
do pluralismo de ideias e de concepcgoes
pedagdgicas, sendo vedada qualquer pratica
que configure ideologia.

c) Respeito aos valores estéticos, politicos e
éticos da educacéao nacional, na perspectiva do
pleno desenvolvimento da pessoa e seu preparo
para o exercicio da cidadania e sua qualificagcao
para o trabalho.

d) Reconhecimento das identidades de
género e étnico-raciais, assim como dos povos
indigenas, quilombolas, populagdes do campo,
imigrantes e itinerantes.

e) A insercdo da tecnologia apenas na
Educacdo Profissional e na Educagdo de
Jovens e Adultos.

17. Sobre a Educacdo e suas atribuigcdes,
analise as assertivas e assinale a alternativa
CORRETA:

| - As universidades gozam de autonomia
didatico-cientifica, administrativa e de gestéao
financeira e patrimonial, e obedecem ao principio
de indissociabilidade entre ensino, pesquisa e
extensao.

Il - Fica vedado as wuniversidades admitir
professores, técnicos e cientistas estrangeiros, na
forma da lei.

Il - O dever do Estado com a educacdo sera
efetivado mediante a garantia de varios direitos,
como a educagao infantil, em creche e pré-escola,
as criangas até 3 (trés) anos de idade.

IV - O acesso ao ensino obrigatério e gratuito é
direito publico subjetivo.

V - Serao fixados conteudos minimos para o
ensino fundamental, de maneira a assegurar
formagdo basica comum e respeito aos valores
culturais e artisticos, nacionais e regionais. Desse
modo, o ensino religioso, de matricula facultativa,
constituira disciplina dos horarios normais das
escolas publicas de ensino fundamental.

a) Todas estao corretas.

b) Somente Il e Il estdo erradas.
c) |, 1l elll estdo erradas.

d) Somente lll e IV estdo erradas.
e) Somente a lll esta errada.
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18. A respeito das licengas dos servidores
publicos federais, assinale a alternativa CORRETA:

a) E vedado o exercicio de atividade
remunerada durante o periodo da licengca
prevista no inciso | do art. 81 da Lei n°.
8112/1990, salvo quando licenciado para fins
de capacitacédo.

b) A licenca de que trata o art. 81 da Lei
n°. 8112/1990, incluidas as prorrogagoes,
podera ser concedida a cada periodo de doze
meses, sendo que o inicio do intersticio de 12
(doze) meses sera contado a partir da data do
deferimento da segunda licenga concedida.

c) Apo6s cadaquinquénio de efetivo exercicio, 0
servidor podera, no interesse da Administracao,
afastar-se do exercicio do cargo efetivo,
com a respectiva remuneracao, por até trés
meses, para participar de curso de capacitacao
profissional.

d) A critério da Administragdo, poderao ser
concedidas ao servidor ocupante de cargo
efetivo, mesmo em estagio probatério, licengas
para o trato de assuntos particulares pelo
prazo de até trés anos consecutivos, sem
remuneracao.

e) Os afastamentos para realizagdo de
programas de poés-doutorado somente serdo
concedidos aos servidores titulares de cargos
efetivos no respectivo 6rgao ou entidade ha pelo
menos cinco anos, incluido o periodo de estagio
probatério, e que nido tenham se afastado por
licenca para tratar de assuntos particulares ou
com fundamento neste artigo, nos quatro anos
anteriores a data da solicitacdo de afastamento.

19. Segundo o STF:

a) nao ha direito liquido e certo a expedicéo
de diploma com validade nacional se o0 curso
de mestrado nao é reconhecido, tendo em vista
que as universidades ndo podem descumprir
as normas gerais de educagdo em nome do
principio da autonomia universitaria.

b) nao ha direito liquido e certo a expedicao
de diploma com validade nacional, ainda
que o curso seja reconhecido, sem que haja
autorizacado especifica do chefe do executivo
federal.
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c) aadministragaodas universidades publicas
federais esta subordinada ao MEC, razao pela
qual este exerce as fungdes de controladoria
interna.

d) sempre viola autonomia universitaria ato
de Ministro da Educacdo que determina o
reexame de decisdo proferida por determinada
universidade.

e) a autonomia universitaria retira das
autarquias dedicadas a educacéo a qualidade
de integrantes da administragdo publica
indireta.

20. Assinale a alternativa CORRETA, a luz da
lei de diretrizes e bases da educacao nacional:

a) A educacgdo basica, obrigatoria e gratuita,
deve ser fornecida pelo Estado dos 6 aos 16
anos.

b) A educacdo basica, obrigatéria e gratuita,
deve ser assegurada para todos os que né&o
tiveram o acesso a ela na idade propria.

c) Aeducacao infantil, em creche e pré-escola,
deve ser garantida pelo Estado para criangas
até 06 anos de idade.

d) Aeducacgao infantil, somente em pré-escola,
deve ser garantida pelo Estado para criangas
até 05 anos de idade.

e) Aeducagao infantil, somente em pré-escola,
deve ser garantida pelo Estado para criangas
até 06 anos de idade.
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( CONHECIMENTOS ESPECIFICOS )

21.  Os gelificantes sdo usados para estruturar
ou espessar e estabilizar os alimentos,
transformando o liquido em sodlido. Trés desses
agentes gelificantes sdo muito utilizados nas
receitas classicas da confeitaria. Leias as
sentengas abaixo e relacione as colunas sobre a
caracteristica da cada uma delas.

(1) Gelatina
(2) Agar agar
(3) Pectina

a) E de origem animal.

b) E obtido das frutas.

c) E obtido das algas marinhas.

d) Deve ser fervido até atingir entre 85 a 90°C.
e) Nao pode ser levado a altas temperaturas.

f) Deve ser aquecido com o agucar.

A sequéncia CORRETA da resposta é:

a) a-1,b-2,c-3,d-3,e-1,f-3
b) a-1,b-3,c-2,d-2,e-1,f-3
c) a-2,b-3,c-1,d-3,e-2,f-1
d a-2,b-3,c-1,d-2,e-3,f-1
e) a-1,b-3,c-2,d-3,e-2,f-1

22. Fermentagdo quimica é a fermentagéo
que se da através de substancias quimicas que
produzem CO, e € muito utilizado da fabricagao
de bolos. Neste processo de fermentacédo, ha
producao de diéxido de carbono, com a elevagao
da temperatura e elevacao do pH, através de uma
reacao entre produtos quimicos. (Brandao, S.S.
Tecnologia de panificacdo e confeitaria. Recife:
EDUFRPE, 2011. p.58)

Analise as sentencas abaixo sobre os fermentos
quimicos usados na confeitaria.

I. O bicarbonato de sddio € uma base que precisa
de um acido, ser umidificado para comegar a reagir
e do calor para terminar sua reacgao.

II. O bicarbonato de sddio € um acido que precisa
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de uma base, ser umidificado e levado ao calor
para comegar a reagir.

lll. O fermento quimico industrializado € composto
de uma base e um acido em sua composicao.
Precisa apenas de umidade para reagir.

IV. O fermento quimico industrializado € composto
de uma base e um acido em sua composicao.
Precisa de umidade e calor para terminar de reagir.
V. O cremor tartaro (bitartarato de potassio) € um
sal acido que age como agente de fermentacéo,
em conjunto com uma base. Precisa de calor e
umidade para reagir.

Quais das alternativas acima estao CORRETAS?

a) LllleV

b) I,IVeV

c) I, llleV

d) apenasalelV
e) apenasllelll

23. A massa de torta € um produto simples
quanto aos ingredientes: farinha, gordura, agua
e sal. Ainda assim, o preparo de uma massa boa
ou ruim depende de como a gordura é misturada
a farinha e de como o gluten se desenvolve. A
chave para o sucesso € a precisao técnica, e sera
mais facil memorizar as técnicas se compreender
por que elas funcionam. (Gisslen, W. Panificagao
e confeitaria profissionais. Barueri, SP : Manole,
2011. p. 286)

Gisslen (2011, p. 287) afirma ainda que ha
basicamente dois tipos de massa de torta: massa
de torta crocante e massa de torta arenosa e o que
diferencia as duas € a maneira como a gordura é
misturada a farinha.

Sabendo disso, analise as sentencgas abaixo:

I. Para massas crocantes, a gordura € misturada a
farinha com a ponta dos dedos, deixando pequenos
pedacgos de gordura, ou seja, a gordura ndo deve
ser totalmente incorporada a farinha;

Il. Para o preparo da massa arenosa, a gordura é
mais bem incorporada a farinha, até a mistura ficar
com uma textura de farofa grossa;
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lll. A massa arenosa € usada como base para as
tortas, especialmente as recheadas com frutas ou
recheios cremosos, pois absorve menos liquido;

IV. Para produzir uma massa com resisténcia ainda
maior a umidade, a farinha e a gordura podem ser
misturadas completamente, formando uma pasta
lisa. Esse tipo de massa arenosa (paté sablée, em
francés) é o mais quebradigo de todos — por isso é
chamado também de massa “podre”;

V. A 4gua adicionada a massa € necessaria para
desenvolver o gluten da farinha e, assim, produzir
uma massa firme. Logo, colocada em excesso,
ira resultar numa massa sem estrutura, que ira se
desmanchar.

Quais das alternativas acima estdo CORRETAS?
a) Apenaslell

b) Apenaslile IV

c) LILNlelV

d) LlleV

e) Todas estdo corretas

24. Ao se preparar uma ficha técnica de
um prato, devemos calcular a porcdo de cada
alimento, levando em consideragao o desperdicio
no preé-preparo (fator de corregcéo) e a perda ou
aumento durante a cocgéo (fator de cocgao ou
indice de corregdo ou cocgado). O arroz polido é
um carboidrato que tem fator de corregéo igual
a 1 e fator de cocgao igual a 2,33. Entdo 2kg de
arroz cru irdo render quantos kg de arroz cozido,
aproximadamente?

a) 2,6 quilos
b) 4 quilos
c) 4,7 quilos
d) 6 quilos
e) 6,7 quilos

25. Parauma boa gestao de controle de custos,
€ importante conhecer o Fator de Corregao dos
Alimentos (FC), também definido como Indice da
Parte Comestivel dos Alimentos (IPC). O fator de
correcao do kiwi é de 1,11. Entdo se precisamos
de 2 quilos dessa fruta para uma receita, quantos
quilos devemos comprar aproximadamente?

a) 2,2kg
b) 2,4 kg
c) 2,7kg
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d) 3,0kg
e) 3,2kg

26. Usado para filtrar uma grande quantidade
de liquido quando necessaria transparéncia ou
homogeneidade, principalmente, quando se trata
de fundos e caldos. Possui formato cénico com
malha muito fina. Esse enunciado trata de qual
utensilio?

a) Zester
b) Chinois
c) Fouet
d) Chaira
e) Mandoline
27. “Os molhos podem ser definidos como

um liquido saboroso, geralmente engrossado,
usado para temperar, dar sabor e realgar outros
alimentos” (GISSLEN, W. Culinaria profissional.
Barueri, SP: Manole, 2012, p.160). Com base no
preparo e uso dos molhos na cozinha profissional,
€ INCORRETO afirmar que:

a) Ousode molhos nas preparagdes tem como
objetivos oferecer interesse visual e introduzir
suculéncia e contraste de sabores.

b) Béchamel, velouté, espanhol, tomate
e hollandaise sdao cinco molhos basicos ou
molhos-mae resultantes da cozinha classica.

c) Os fundos claros e escuros sao essenciais
para o preparo dos molhos basicos e seus
derivados, a exemplo dos molhos espanhol e
béchamel, respectivamente.

d) Os molhos Vvinagretes, hollandaise e
maionese sao classificados como molhos
emulsionados.

e) O chutney, com sua origem indiana e
caracteristica agridoce, pode ser considerado
um molho contemporéaneo.

28. Para o cozinheiro profissional, as
habilidades basicas na cozinha sao fundamentais
para 0 bom andamento do trabalho. Com base
neste ponto estdo as preposicdes a seguir:

I. Amanteiga é um agente espessante que compde
a estrutura dos molhos hollandaise e béarnaise.

II. A Cebola brilée, como agente aromatico, pode
ser empregada na elaborag¢ao do molho béchamel
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e em sopas. E composta de cebola, folha de louro
e cravo-da-india.

[ll. O jus lié € um molho de base escura, preparado
a partir de sucos desprendidos de assados,
deglaceado e, por fim, espessado.

Assinale a alternativa CORRETA abaixo:
a) Todas as assertivas estao corretas.

b) Todas as assertivas estao incorretas.

c) Apenas a assertiva lll esta correta.

d) Apenas as assertivas | e |l estdo corretas.
e) Apenas as assertivas | e Il estdo corretas.

29. Quando se versa sobre a cocgado de
ovos nos deparamos com uma diversidade de
formas de preparo que estao relacionadas a sua
coagulagdo completa ou parcial. Diante disso
relacione a coluna da esquerda com a direita, e
posteriormente marque a alternativa CORRETA.

Ovo poché
Ovo cozido
Ovo frito
Ovo mexido

»ownh -

( ) Como resultado deve ficar com a clara
solidificada e parcialmente crocante, e a gema
cremosa.

( ) Como resultado deve ficar com a clara
solidificada, mas macia e a gema cremosa.

() Como resultado, a clara e gema devem ficar
macias e cremosas. Pode-se adicionar leite ou
creme de leite para favorecer o sabor e a textura.

() Como resultado deve ficar com a clara e a
gema solidificadas apdés 10 minutos de cozimento.

A sequéncia é

a) 2,4,3e1.
b) 3,1,4e2.
c) 1,2,3e4.
d) 3,2,4e1.
e) 1,3,2e4.

30. O servico de prato a mesa feito pelo
garcom pode ser realizado de diferentes formas,
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dependendo do tipo de lugar, cardapio ofertado e
clientela. Marque as assertivas que correspondem,
respectivamente, ao tipo de servico CORRETO:

I. Os alimentos apresentados em bandejas pelo
lado esquerdo sdo servidos diretamente no prato
do cliente.

II. Os pratos montados e guarnecidos na cozinha
sao servidos diretamente ao cliente a sua direita.

lll. O cliente retira os alimentos da travessa
apresentada, na quantidade e tipo desejado.

IV. Os alimentos dispostos em travessas sao
apresentados ao cliente e depois colocados
no guéridon, onde se faz as porgdes, servindo
imediatamente.

V. Travessas com grandes pegas de carnes sao
apresentadas ao cliente e colocadas no guéridon,
para serem trinchadas e servidas na frente do
cliente.

a) Servigo ainglesa direto, servigo empratado,
servigco a francesa, servigo a inglesa indireto,
servigo a russa.

b) Servico a francesa, servigo a inglesa direto,
servico empratado, servico a russa, servico a
inglesa indireto.

c) Servico empratado, servico a francesa,
servigo a russa, servigo a ingressa indireto e
servigo a inglesa direto.

d) Servigo ainglesa direto, servigo a francesa,
servico empratado, servigco a inglesa indireto,
Servico a russa.

e) Servico a inglesa indireto, servigo
empratado, servico a francesa, servigco a russa,
servico a inglesa direto.

31.  Segundo Pacheco (2010, p. 24), “um bar
pode ser caracterizado como um local agradavel e
aconchegante onde se servem bebidas alcodlicas,
outras ndo alcodlicas e alguns salgadinhos para
acompanhar os drinks e os cocktails”. Relacione
os tipos de bares e suas caracteristicas:

| — Pub

Il - Snack bar;

Il — American Bar
IV — Wine bar

V — Piano Bar
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a) Sdo bares encontrados nos grandes centros
urbanos que se caracterizam pela exclusividade
no atendimento do bartender, figura central do
lugar, possuindo atendimento no balcdo ou em
areas individualizadas.

b) De origem inglesa € um espago fechado que
oferece quase exclusivamente produtos alcodlicos
fermentados e destilados, especialmente a cerveja.

c) Pode apresentar servigcos com area de bar, area
de mesa e area de apresentacdao. Oferece aos
clientes um servigo de bar de aperitivos e musica
ao vivo.

d) Oferta para clientes um servigo especializado de
vinhos variados em garrafas ou copos e comidas
proposta pelo lugar e/ou restaurante acoplado.

e) E um bar de origem americana, localizado
préximo a espagos de grande fluxo de pessoas
que oferece além de bebidas, refeicbes rapidas
com lanches e almocos.

Aalternativa que apresenta a sequéncia CORRETA
é:

a) I-b;ll-d;lll-e;IV-c;V-a
b) I-cll-b;lll-d;IV-a:V-e
c) I-b,ll—-elll-a;IV-d;V-c
d) Il-ell-c/lll-a;IV-d;V-b
e) I-b;ll—-a;lll-c;IV-e;V-d

32. O vinho & um produto da fermentagao
da uva e apresenta importantes processos no
seu desenvolvimento. Dessa forma, encontre a
correlacdo para cada termo da primeira coluna,
indicando o correspondente processo na segunda
coluna:

Clarificagao

Descuba

Desengace
Fermentacao alcodlica
Trasfega

o bk owbd =

a) E a separacdo das bagas da uva do engaco.

b) E a transformac&o dos acglcares presentes no
mosto em alcool e diéxido de carbono.

c) E o processo de transferéncia do vinho de um
tanque para outro para separacao do liquido dos
sedimentos depositados no fundo dos tanques.

d) E um processo fisico-quimico para eliminar a
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turvacao do vinho.

e) E um processo que consiste na separacgéo da
parte soélida e liquida do mosto.

Assinale a alternativa que apresenta a sequéncia
CORRETA:

a) 1-d;2-¢;3-a;4-b;5-c

b) 1-b;2-e;3-d;4-c;5-a
c) 1-d;2-a;3-c;4-¢e;5-Db
d 1-e;2-d;3-a;4-c;5-Db
e) 1—-a;2-c;3-b;4-d;5-e

33. Para evitar contaminagdes ou qualquer
dano a saude do cliente, a brigada de cozinha deve
estar ciente das boas praticas de manipulacao para
prevenir qualquer contaminacao dos alimentos.
Diante disso, o processo em que um alimento
apresenta fragmentos sdlidos indesejaveis como
0ss0s, pedra, vidro ou plasticos das embalagens,
durante a etapa do preparo, além de pecas soltas
dos equipamentos, tarraxa de brinco e anéis é
denominado de

a) Contaminagdo cruzada

b) Perigo quimico

c) Contaminagédo por fragmentos
d) Perigo fisico

e) Perigo biolégico

34. Na pratica do gastrbnomo dentro de
uma cozinha profissional faz-se uso de um
aparato de acessérios que contribuem com o
desenvolvimento do trabalho. Para tanto, o uso
de utensilios de coccdo € necessario, em sua
grande maioria, para realizar um pré-preparo ou
preparo de uma comida. Portanto, compreender
os materiais utilizados na sua fabricagao permite
analisar a forma e a velocidade que o calor sera
distribuido nas panelas durante seu uso. Assim,
avalie as alternativas abaixo e marque a sentenga
que apresenta afirmacdes errbneas quanto os
diferentes comportamentos dos metais utilizados
para confeccéo dos utensilios de cocgao.

a) A espessura do metal esta diretamente
ligada a retencéo do calor nas panelas, de forma
que os utensilios de coccdo com espessuras
finas perdem calor muito rapidamente.
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b) O ferro torna-se um o6timo material para
fabricagcdo de panelas e frigideiras por reter
bem o calor e distribui-lo de forma uniforme.
Mas apresenta uma tendéncia a oxidagao, que
é facilmente solucionada quando realizada sua
“‘curagem”, técnica que corrobora com a sua
vida util.

c) Oaluminio € um metal amplamente utilizado
quando se trata de utensilios de cozinha, devido
ao seu custo, leveza do material e por ser um
excelente condutor de calor.

d) O aluminio é indicado para o cozimento de
preparacdes acidas, pois os utensilios de cocg¢ao
com este metal ndo reagem quimicamente
com acidos, além de ressaltar a coloragao de
alimentos da cor branca.

e) O fundo triplo sdo combinagdes de metais
empregados em camadas para feitura dos
utensilios de cocgdo que buscam se aproximar
da panela ideal. Esses hibridos procuram
integrar uma superficie que seja quimicamente
inerte e ndo altere os alimentos, e que as
demais camadas conduzam bem o calor de
forma eficiente e homogénea.

35. As sopas na gastronomia possuem usos e
preparos muitos diversos, que vao de uma entrada
a um prato principal. Observe as assertivas
adiante.

I. As sopas podem ser classificadas como claras
e espessas, 0 que as diferem principalmente é
quanto a textura, pois as sopas claras nao fazem
uso de espessantes para serem engrossadas.

IIl. Dentre as sopas espessas frias, podemos
encontrar a vichyssoise e o gaspacho.

lll. Croltons, torradas, carnes desfiadas, ervas
frescas e vegetais em brunoise sao exemplos de
guarni¢gdes que podem acompanhar as sopas.

Assinale a alternativa CORRETA abaixo:

a) Todas as assertivas estéo corretas.

b) Todas as assertivas estao incorretas.

c) Apenas a assertiva | esta correta.

d) Apenas as assertivas | e |l estdo corretas.
e) Apenas as assertivas Il e lll estdo corretas.
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36. O paté a choux € uma massa cozida a base
de farinha de trigo, manteiga, ovos, leite ou agua.
Utilizada em produgdes doces e salgadas. Dentre
os exemplos abaixo marque a alternativa que
apresenta produg¢des com essa massa:

a) Beignets, carolinas e canoli.

b) Eclair, petit four e cupcakes.

c) Eclair, petir four e paris-brest.
d) Profiteroles, muffin e éclair.

e) Profiteroles, éclair e paris-brest.

37.  Alguns queijos tém na acg&o de fungos os
responsaveis por suas caracteristicas peculiares.
O Penicillium roqueforti € um tipo de fungo que
oferece aos queijos os veios azuis e um sabor
proprio. Entre esses queijos esta o Gorgonzola.
Sobre esse queijo marque a alternativa CORRETA:

a) E um queijo azul & base de leite bufala.

b) E um queijo azul & base de queijo de cabra.
c) E um queijo azul & base de leite de ovelha.
d) E um queijo azul a base de leite de vaca.

e) E um queijo azul que pode ser feito com
leite de espécie bovina, caprina ou ovina.

38. A cocgcao € a transformacao da textura
do alimento pela aplicacdo do calor, de forma
direta ou indireta, para torna-lo mais palatavel e
digestivel, com o objetivo de agregar, modificar
ou acentuar aromas e sabores dos alimentos
submetidos a essa operacdo. Os métodos de
cocgcao sao classificados pela forma do uso do
calor, que pode ser umido, seco ou misto. A partir
do uso do calor nos alimentos, analise seus efeitos
nos macronutrientes nas sentengas que seguem
abaixo.

I. A proteina inicia sua coagulagao a partir de 70 °C
com a desnaturacgao de suas fibras que encolhem,
perdem umidade e tornam-se mais firmes.

[I. O amido é um carboidrato dissacarideo que,
devido a sua propriedade de dilatar seus granulos
quando submetidos a aquecimento, proporciona
textura e espessa molhos e sopas a partir da sua
caramelizagéo.

[ll. Caramelizagao e gelatinizagao sao alguns dos
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efeitos relacionados aos carboidratos quando
submetidos a coccgéo.

IV. Os lipideos, muitas vezes transformados
em inimigo de uma alimentacdo saudavel, sdo
responsaveis por conferir sabor, cor, umidade e
amaciar os alimentos.

Assinale a alternativa CORRETA abaixo:
a) Apenas as assertivas Il e lll estao corretas.

b) Apenas as assertivas |, lll e IV estdo
corretas.

c) Apenasasassertivas|, Il eV estédo corretas.
d) Todas as assertivas estéo corretas.
e) Todas as assertivas estao incorretas.

39. Segundo do Guia Pratico de Eventos
Gastrondmicos “os objetivos da realizagédo dos
eventos gastrondmicos devem ser considerados
para definicao do formato, da tipologia, do conceito,
da dimenséo, dos investimentos e das estratégias
promocionais e comerciais.” (SEBRAE/DF, 2016.
p. 18)

Sobre os tipos de eventos, marque a alternativa
INCORRETA.

a) Seminario € um evento de carater educativo
onde é exposto, por um ou mais apresentadores,
um tema aos participantes, que, ao final, podem
interagir fazendo perguntas promovendo o
debate. Normalmente ocorre em trés fases:
exposigao, discussao e conclusao.

b) Brunch & um evento social que une almogo
e jantar, oferecendo petiscos e bebidas, com
0 objetivo de promover a comunicagado entre
os integrantes ou discutir um tema especifico.
Pode acontecer como parte de outros eventos.

c) Mostra € um evento com circulagdo de
pessoas que tem como objetivo apenas divulgar
produtos. Assim como as feiras, nestes eventos,
os produtos s&o organizados pelos expositores
em stands.

d) Mesa redonda € wuma reunido com
especialistas de uma determinada area e com
pontos de vista diferentes, cujo objetivo é
debater uma determinada ideia diante de uma
plateia, sem a finalidade de gerar polémica,
e sim, apresentar e esclarecer a posicado de
cada um. Os integrantes da mesa ficam sob
a orientacdo de um moderador que controla o
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tempo de fala e faz as perguntas, que podem
ser da plateia.

e) Congressoconsisteemumeventodegrande
amplitude que geralmente é voltado para um
grupo de profissionais de area especifica, com a
finalidade de atualizar, divulgar conhecimentos
e técnicas aos participantes. Ocorre em um
periodo determinado.

40. Um casal foi a um restaurante onde o
garcom trouxe o alimento pedido por eles em uma
bandeja e colocou sobre um guéridon em frente a
mesa deles. Ali montou os pratos individualmente
utilizando alicates e depois, com os pratos ja
montados, estes foram colocados pelo lado
esquerdo, em frente ao casal. O tipo de modalidade
de servigo apresentado foi:

a) Servico table d’héte

b) Servigo de empratado

c) Servico a francesa

d) Servico a inglesa direto
e) Servico a inglesa indireto

41. A mise en place é o termo de francés que
significa colocar em ordem, arrumar. Entdo a mise
en place do saldo compreende toda a arrumagao
necessaria para o servico de atendimento ao
cliente. O € o responsavel por
coordena-la, atribuindo ao funcdes
como a limpeza de utensilios e equipamentos de
trabalho a serem utilizados. Na arrumacao das

mesas ele deve colocar do lado
esquerdo do prato e do lado
direito.

Marque a alternativa que preenche

CORRETAMENTE a sequéncia de lacunas do
texto acima.

a) Maitre / gargom / o garfo / a faca

b) Chefe de fila/ aprendiz / o garfo / a faca
c) Gargom /cummim / a faca / o garfo

d) Sommelier / cummim / o garfo / a faca
e) Chefe de fila/ gargom / a faca / o garfo

42. O Gard Manger contemporaneo “manteve a
tradicdo de preparar uma variedade de alimentos
processados e frios e se ampliou para incluir
aperitivos, hours-d’oeuvre, saladas, sanduiches,
sopas frias e os condimentos que o acompanham.”
(CLEAVER, A.; MALZONI, J. C.; MALZONI, J. C. Garde
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Manger: a arte o oficio da cozinha fria. 4.ed. Senac Sao
Paulo: Instituto de Culinaria da América, 2014. p.5)

Analise as sentencgas abaixo sobre conceitos que
0 garde manger deve saber:

I. A salada Caesar é composta basicamente de
alface e croutons e servida com um molho feito de
anchovas, gemas, alho e parmesao;

Il. Tapenade € uma salada oriental refrescante

preparada com trigo para kibe, tomate, cebola,
hortela e temperada com suco de limao e azeite;

[ll. A Vichyssoise é uma sopa servida fria a base
alho-pord e batata que serve como espessante e
finalizada com creme de leite;

IV. Coulis € um puré grosso feito apenas da polpa
de frutas;

V. Aspic &€ uma geleia clara feita com fundo
clarificado (por vezes, suco de frutas ou vegetais)
e estruturado com gelatina.

As afirmagdes CORRETAS s3o:
a) ()L Ilell

b) ( )LLllleV

c) ()ILlelv

d) ( )Apenaslell
e) ( )ApenaslllelV

43. Segundo a Instrugdo Normativa N°04, de
31 de margo de 2000 do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, “entende-se por
Linguica o produto carneo industrializado, obtido
de carnes de animais de agougue, adicionados ou
nao de tecidos adiposos, ingredientes, embutido
em envoltorio natural ou artificial, e submetido ao
processo tecnolodgico adequado.”

(Disponivel  em:  <http://www.agais.com/normas/carne/
carnes_linguica.htm>Acessado em: 20/07/2022)

Analise o0s conceitos abaixo e relacione
corretamente as definicdes de cada um, de acordo
com a composicao da matéria-prima e das técnicas
de fabricagao das linguicas segundo a norma:

(1) Linguiga Calabresa
(2) Linguica Toscana
(3) Linguiga Portuguesa
(4) Paio
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( ) E o produto obtido exclusivamente de carnes
suina, curado, adicionado de ingredientes,
submetido a acao do calor com defumacéao.

( ) E o produto obtido exclusivamente de carnes
suina, curado, adicionado de ingredientes, devendo
ter o sabor picante caracteristico da pimenta,
submetidos ou ndo ao processo de estufagem ou
similar para desidratag&o e ou cozimento, sendo o
processo de defumacgao opcional.

( )E oproduto cru e curado obtido exclusivamente
de carnes suina, adicionada de gordura suina e
ingredientes.

( ) E o produto obtido de carnes suina e bovina
(maximo de 20%), embutido em tripas natural
ou artificial comestivel, curado e adicionado de
ingredientes, submetido a agdo do calor com
defumacao.

A sequéncia que corresponde CORRETAMENTE
as definicdes de cada produto é:

a) 4,1,2,3
b) 4,1,3,2
c) 3,1,2,4
d) 2,3,4,1
e) 2,3,1,4
44. “Para que o gluten seja desenvolvido,

primeiro as proteinas devem absorver agua.
Assim, a medida que a massa € misturada ou
trabalhada, o gluten forma fibras longas e elasticas.
Enquanto a massa fermenta, esse emaranhado de
fibras encapsula os gases liberados pela massa
em minusculas bolsas ou células, e dizemos que
o produto “cresceu™ (GISSLEN, W. Culinaria
profissional. Barueri, SP: Manole, 2012, p. 895).
Quanto a formagédo do gluten na produgédo de
paes, € INCORRETO afirmar que:

a) Alguns fatores podem interferir em seu
desenvolvimento, sendo o conteudo proteico
das farinhas o mais relevante para a estrutura
da massa.

b) A gordura pode ser utilizada
demasiadamente, pois conferem as fibras
maciez e leveza, além de favorecer a sova.

c) O conteudo de proteinas presentes na
farinha pode torna-la forte ou fraca, sendo a
primeira ideal para producéo de paes.

d) Gliadina e glutenina sdo as principais

do Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico - 2022. Instituto Federal do Piaui



proteinas que constroem a estrutura do gluten
durante a elaboracao de paes.

e) As quantidades de gordura, agua e tipo
de sova sdo fatores que o gastrbnomo deve
considerar para controlar a for¢a do gluten.

45. A fermentagao é fundamental na produgao
de pées, pois possibilita o crescimento da massa
e o0 aprimoramento de caracteristicas sensoriais
no produto elaborado. Esse processo € composto
por quatro estagios, que estdo representados na
figura abaixo.

N° de células de
fermento

Estagio 3

Estagio 4

Estagio 2

Estagio 1

Tempo de
fermentagao

Oh 1h 2h

Fonte: Adaptagcdo de KALANTY, M. Como assar paes. As
cinco familias de pdes. Séo Paulo: Editora Senac S&o Paulo,
2012. p. 126.

Com base na figura apresentada, assinale a
afirmativa CORRETA sobre os estagios de
fermentagdo em paes.

a) No estagio 1, denominado de estagio
estacionario, ocorre o estabelecimento de
colénia na massa.

b) No estagio 2, denominado de estagio log
ou exponencial, o fermento comeca a digerir
agucares e formar o CO2, que faz a massa
crescer. Nessa etapa, o fermento se multiplica
lentamente.

c) No estagio 3, denominado de estagio
estacionario, ocorre o desenvolvimento de
CO2 e alcool devido a multiplicacéo rapida das
leveduras.

d) No estagio 4, denominado de estagio de

declinio, o ambiente ndo é mais hospitaleiro
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em razao do acido e o alcool que retardam a
velocidade do fermento. O CO2 substitui o
oxigénio; logo, a fonte de alimento se torna
escassa e o fermento morre.

e) No estagio 1, denominado de estagio log
ou de adaptacado, o processo de fermentacao
se inicia devagar. A massa do pao cresce
lentamente, sendo, muitas vezes, preciso ativar
o fermento com agucar.

46. O sal desempenha papel imprescindivel na
panificagdo, sendo mais que um mero tempero ou
realgador de sabor. Analise as fungdes que esse
ingrediente desempenha no desenvolvimento da
massa e assinale a alternativa INCORRETA.

a) Reforga as estruturas do gluten, tornando-
as mais elasticas.

b) Ao ser adicionado simultaneamente com o
fermento biolégico fresco, acelera o processo
de fermentacao.

c) Quando presente na massa, o sal faz com
que o gluten armazene mais agua e dioxido de
carbono, fazendo com que a massa se expanda,
sem perder sua estrutura.

d) Inibe o crescimento das leveduras,
controlando a fermentacdo nas massas de
paes.

e) Previne o crescimento indesejavel de outros
micro-organismos.

47. Durante o forneamento, o calor atinge a
massa € aumenta a sua temperatura interna,
ocasionando uma série de reacdes quimicas e
fisicas, transformando a massa crua em pao.
Com base nas reacbes e transformacdes que
ocorrem durante o cozimento da massa, analise
as afirmativas abaixo e assinale a CORRETA.

a) As temperaturas finais do processo de
cozimento da massa crua fazem com que haja
gelatinizagdo do amido, formando cadeias
estruturais semelhantes a gelatina.

b) Todas as células de leveduras permanecem
com atividade durante todo o processo de
cocgdo. Nesse intervalo, o gas carbdnico
produzido comeca a se expandir sob o efeito do
calor e 0 pao continua a aumentar de volume.

c) A cor e aroma da crosta dos paes se
devem as reacgdes de caramelizagao e reacao
de Maillard. Apds a finalizacdo do processo de
forneamento, esses atributos sensoriais ficam
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mais intensos, tendo efeito importante no sabor
do pao.

d) A coccdo da massa faz com que o
gluten coagule. Nesse processo, as cadeias
proteicas se solidificam e a estrutura do pao €
completamente definida. Apesar disso, todas
as reagdes enzimaticas e quimicas continuam
ocorrendo na massa.

e) Acaramelizagao ocorre quando os agucares
redutores, ndo utilizados pelasleveduras durante
o processo de fermentagdo da massa, reagem
com os aminoacidos durante o aquecimento,
formando compostos com pigmentagao escura.

48. Apo6s o processo de coccdo do pao, as
reacbes quimicas continuam ocorrendo. Nessa
etapa, a sua umidade interna é liberada para
haver uma perda de peso no produto final. Se esta
umidade nao for dissipada, ira condensar-se na
superficie do pao, sendo reabsorvida e alterando
as caracteristicas do miolo e da crosta. Essa
afirmativa se refere a que etapa do processamento
de paes?

a) Boleamento
b) Fermentagao
c) Modelagem
d) Forneamento
e) Resfriamento

49. As mudangas nos habitos alimentares que
ocorreram nos ultimos anos demonstram que os
consumidores tém despertado o interesse por
alimentos que proporcionem outros beneficios
voltados para as fungdes fisiologicas além das
nutritivas. Para atender a esta demanda, a
gastronomia funcional surgiu unindo os alimentos
funcionais aos atributos sensoriais prazerosos de
uma determinada preparagdo. Nesse contexto,
assinale a alternativa INCORRETA sobre os
objetivos da gastronomia funcional.

a) Buscar preservar o frescor e a qualidade
dos alimentos.

b) Aplicar métodos de cocgado adequados no
preparo das refeicdes, visando preservar o sabor
real das matérias-primas e seus nutrientes.

c) Unir técnicas culinarias e ingredientes
de culturas distintas, sejam eles naturais ou
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processados, de modo a proporcionar prazer
ao consumidor.

d) Acrescentar as preparagbes o sabor e
a textura inerentes da culinaria tradicional,
mostrando que esses ndo sdo apenas alimentos
que possuem valores nutricionais benéficos,
mas que juntos podem compor pratos que
possibilitem aos individuos apreciar uma
boa gastronomia, ao mesmo tempo em que
garantem a saude.

e) Associar técnicas culinarias aprimoradas
que garantam resultados sensoriais satisfatorios
com um produto final considerado saudavel.

50. Massas muito macias praticamente nao
oferecem resisténcia a mastigagdo. Os paes
derretem-se com facilidade, pois as gorduras e os
adocantes liquidificam-se na boca. O tamanho das
migalhas vai de pequeno a moderado e a estrutura
das células é uniforme.

Essas caracteristicas se referem a que tipos de
massas?

(KALANTY, M. Como assar paes. As cinco familias de pées.
S&o Paulo: Editora Senac, Sdo Paulo, 2012. p. 289).

a) Massas magras

b) Massas macias

c) Massas ricas

d) Massas pegajosas
e) Massas doces

51. Liquido aromatizado que leva em seu
preparo 0ssos e aparas de aves e mirepoix
dourados no forno e, em seguida, cozido
lentamente em agua e acrescido de bouquet garni.
Usado como base nas preparacdes de molhos,
sopas e risotos, geralmente. A afirmativa refere-se
a qual base de cozinha?

a) Fundo de vegetais

b) Fundo claro de aves
¢) Fundo claro de vitela
d) Fumet

e) Fundo escuro de aves

52. Os ovos séo ingredientes muito versateis
em uma cozinha e sao classificados quanto a sua
forma de cocgado. Assim, os ovos, em temperatura
ambiente, submetidos a 3 minutos de coccéo,
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proporcionando uma semicoagulagcdo da clara e
gema liquida, sdo denominados de:

a) Les ouefs ala coque
b) Les ouefs mallets

c) Les ouefs cuit durs
d) Ovos poché

e) Ovos fritos

53. A nouvelle cuisine foi um movimento
gastrondbmico que revolucionou a cozinha
profissional e contribuiu definitivamente para que
a estética e os valores nutricionais se firmassem
na gastronomia moderna. Assinale a afirmativa
INCORRETA sobre as caracteristicas das
preparacdes decorrentes desse movimento.

a) Utilizacado de produtos frescos e de alta
qualidade.

b) Tempo de cozimento curto e preciso.

c) Uso de molhos gordurosos e leves a
depender da preparacao.

d) Preza pela estética da apresentagdo das
preparagoes.

e) Matém o sabor e valor nutricional
ingredientes utilizados

dos

54. Em todas as unidades produtoras de
refeicbes, €& necessario manter o controle
higiénico e sanitario, durante todo o processo de
transformacao do alimento, para assegurar que o
consumidor final receba um produto seguro. E papel
do manipulador de alimentos adotar medidas que
evitem qualquer tipo de contaminacao passivel de
causar danos a saude do consumidor. Em relacéo
a contaminacéao de alimentos, assinale a afirmativa
CORRETA.

a) A contaminagdo quimica € causada pela
presenca de micro-organismos ou toxinas
produzidas por eles.

b) A contaminacao fisica decorre do contato
com produtos de limpeza, inseticidas,
agrotoxicos, entre outros.

c) A contaminacdo bioldgica € causada pela
presenca de elementos materiais como fios de
cabelo, pelos, pedras e vidro nas preparagoes.
d) A contaminagdo cruzada ocorre quando
ha contagio de uma area ou de um produto
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contaminado com outras areas ou produtos que
nao estavam contaminados anteriormente.

e) A contaminagdo fisica ocorre quando ha a
presenca de protozoarios nos alimentos.

55.  Quando se trata de métodos de cocgéo, a
fritura sempre desperta o alerta do cozinheiro para
a sua degradacao e seu reuso. Com base nesse
contexto, € INCORRETO afirmar que:

a) A acroleina, prejudicial a saude, é obtida
quando da desidratagao do glicerol presente
nas gorduras e 6leos naturais.

b) O ponto de fumaga € a decomposi¢cao de
gorduras e 6leos que gera a produgao de gases
visiveis e indica negligéncia da cocgao.

c) A fritura por imersdao é considerada um
método de calor umido, onde o alimento é
submerso em um O6leo afim de modificar e

acentuar seu sabor e aromas.

d) Ao preparar uma manteiga clarificada, o
ponto de fumacga dela aumenta, pois durante a
execucgao da técnica as proteinas (parte soélida)
foram retiradas.

e) Afaixa de temperaturas entre 180 °C e 190
°C ¢ ideal para frituras por imersao e, quando
associada a técnica de empanamento, contribui
para preservar a suculéncia do alimento.

56. Para um servigo destacado de sala e bar é
importante que a mesa do cliente esteja organizada
de forma correta e os utensilios a serem utilizados
devidamente postos para o consumo de alimentos
e bebidas. Com base nisso, marque Verdadeiro
(V) ou Falso (F) nas afirmagdes abaixo:

() Aflate é colocada numa segunda fila entre o
taga ou copo de agua e a taga de vinho tinto.

( )Aordem das tagas e copos é da esquerda para
a direita: agua, vinho branco e vinho tinto, disposto
de forma obliqua.

() As colheres e facas sao dispostas na mesa, a
esquerda, e garfos, a direita.

( ) Os cabos dos talheres de sobremesa sao
disposto conforme a mao que deve segura-los.
() Os talheres sdo sempre colocados conforme
a ordem de utilizagdo, ou seja, de dentro para fora,
aproximando-se do prato.
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A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) FFV,FFV,V
b) VVEFVF
c) FV,V,V,F
d VVFVFV
e) VV,V,FF

57. Para Maciel (2001, p. 152) “a constituicao
de uma cozinha tipica vai assim mais longe que
uma lista de pratos que remetem ao “pitoresco”,
mas implica no sentido destas praticas associadas
ao pertencimento. Nem sempre o prato
considerado “tipico”, aquele que € selecionado
e escolhido para ser o emblema alimentar da
regido € aquele de uso mais cotidiano. Ele pode,
sim, representar o modo pelo qual as pessoas
querem ser vistas e reconhecidas.” A partir dessa
afirmacgao correlacione os estados brasileiros as
suas preparacdes culinarias tipicas:

Maciel, Maria Eunice. Horizontes Antropolégicos [online].
2001, v. 7, n. 16 [Acessado 16 Julho 2022] , pp. 145-
156. Disponivel em: <https://doi.org/10.1590/S0104-
71832001000200008>. Epub 20 Set 2005. ISSN 1806-9983.
https://doi.org/10.1590/S0104-71832001000200008.

() A Buchada de bode é prato tipico do sertao
nordestino, especialmente no Piaui. Constitui um
prato a base de visceras caprinas e bovinas, cuja
caracteristica principal € o formato de bola, dado
ao prato para cozimento e apresentagao.

( ) A Soba é um prato tipico do Mato Grosso do
Sul e tem origem nos imigrantes japoneses. E um
prato a base de uma massa de trigo, com carnes
temperadas com molho de soja, saqué e gengibre.
E servido em cumbucas, acompanhado de ovo
mexido.

() O Azul Marinho € um prato tipico de origem
caicara, presente na regido litoranea paulista e
fluminense. E um cozido & base de peixe, temperos
e banana verde que recebe tom azulado gragas ao
tanino presente na fruta.

() O Barredo € um prato tipico do Parana e se
caracteriza como um cozido de carne bovina, feito
em panela de barro. Vedar a panela com uma
massa de cinzas e farinha é um aspecto importante
ao seu cozimento, ja que a mesma necessita de
prolongada cocgao.

( ) O Damurida é um prato tipico de Roraima;
tem origem indigena e se caracteriza por ser um
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caldo apimentado a base de tucupi, peixe ou carne
e que ainda leva jambu e chicéria.

A sequéncia CORRETA, de cima para baixo, é:

a) VVVFV
b) VVFVF
c) FFFVF
d) VVVVWV
e) FVVFF
58. O servigo de vinho exige alguns

procedimentos considerados importantes como
forma de destacar a bebida. Sobre as etapas no
servico com uma garrafa de vinho, estda CORRETA
a alternativa:

a) Apresentacdo da garrafa; desarrolhar na
frente do cliente; fazer a decantagao obrigatéria
e servir.

b) Apresentagcdo da garrafa; desarrolhar na
frente do cliente; degustacdo pelo cliente e
servir.

c) Apresentacdo da garrafa; desarrolhar e
servir.

d) Desarrolhar a garrafa na frente do cliente;
analise organoléptica do sommelier; degustacéo
e servir.

e) Desarrolhar a garrafa; degustagdo pelo
cliente; apresentagao da garrafa e servir.

59. O café é uma das bebidas mais consumidas
no mundo. O seu aprego fez surgir espagos
especializados na producado dessa bebida, como
€ 0 caso das cafeterias que se relacionam a oferta
de bebidas a base de café, chas ou chocolates.
Nesse sentido, € importante ao profissional de
sala e bar saber fatores relacionados a producéao
do café, especialmente, a extracdo da cafeina do
grao, um importante composto presente no café
e associado ao efeito estimulante que a bebida
produz. Sobre o fator relacionado a extracdo da
cafeina na producao do café, marque a alternativa
CORRETA:

a) Aumenta com o aumento dos tempos de
extracao.
b) Aumenta com a diminuigdo dos tempos de
extracao.
c) Diminui com o aumento do tempo de
extragao.
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d) Diminui com a diminuigdo dos tempos de
extragao.

e) N&o sofre efeito relacionado ao tempo de
extracao.

60. A gastronomia da regido Nordeste esta
ligada as contribui¢des dos indigenas, portugueses
e africanos. A miscigenagéo faz surgir diversas
manifestagdes advindas da cultura desses povos,
especialmente na gastronomia. Sobre isso, marque
a alternativa CORRETA que apresenta pratos
presentes na cultura alimentar tipica nordestina:

a) Baiao de dois, torta de coco, maria isabel e
furrundu.

b) Carne de sol com macaxeira, chipa,
camarao com chuchu e buchada de bode.

c) Caruru, pagoca de carne de sol, munguza
e cartola.

d) Linguiga de maracaju, baido de dois, tutu
de feijédo e pagoca de carne de sol.

e) Sarravulho, pucheiro, munguza e
escondidinho de carne de sol.
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